Vyvoj vyuzitia vinarskych odpadov
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V cteskoslovenskom vinarstve prevlddali a i v sacas-
nosti prevlddajia biele odrody hrozna, ktoré uréuji zlo-
#enie a druhy odpadovych latok. Tieto skutofnosti urtu-
ja organizaciu, systémy a technologiu spracovania.

V na3om vindrskom priemysle majhlavnejSie odpado-
vé zloZky pri vyrobe vina predstavujG: hroznové vylisky,
kvasnit¢né kaly, vinny kameil zo stien skladovacich na-
drzi, oddestilované zbytky pri vyrobe vinneho destil4tu.

Tieto cenné odpadové suroviny boli v minulosti len
velmi zriedkavo vyuZivané vinohradnikmi v jednotlivych
vinohradnickych oblastiach. V obmedzenom mnoZstve
sa spracovavali Zivnostensky v péleniciach na vyrobu
destilatov — terkelice, droZdovice, kym ostatné latky a
predovSetkym Kkyselina vinna vychadzalli nazmar.

Hroznové vylisky obsahuji malo vyuZitelné strapiny
s nepatrnym mnoZstvom cukru, 3krobu, soli kyseliny
vinnej, ale s vy33im obsahom dusikatych latok a trieslo-
vin. Dalej st to duZinaté l4tky, Supky, hroznové jadier-
ka obsahujoce cukry, organické kyseliny (prevaZne Kky-
selina vinna), dusikaté latky, farbivd, minerdlne latky,
mensi obsah trieslovin a oleje. Supky z modrého hrozna
obsahuja c¢ervené farbivo (oenin, oenidin). Problemati-
ka vyliskov z modrého hrozna sa riesi z dovodu, Ze vy-
lisky sa musia zuslachtovat po nakvaseni a vylisovani so
zameranim na alkohol, kyselinu vinnu a farbiva.

Prehlad cennych latok z hroznovych vyliskov podla
priemerného zloZenia:

obsah alkoholu . 3,0%
obsah kyseliny vinnej .15%
obsah hroznovych zrniek . .25%
obsah hroznovych 3upiek "2 .50%

Prakticky sa m6Ze z 1 000 ton hroznovych vyliskov vy-
tazit:

destilatov > . 275 hl
vinanu vapenateho 0 obsahu do 55 Yo kyse-
liny vinnej 25 ton

663.26
vysusenych 3upiek Eens . 285 ton
vysusenych hroznovych ]acherok . 140 ton

Kvasniéné kaly obsahuja vo vd&8ich mnoZstvach hod-
notné latky, ako soli kyseliny vinnej, alkohol, aromatické
oleje, bielkoviny, farbivd, triesloviny a pod. Cerstvé
kvasnitné kaly sa nehodia na kfmenie vzhladom na
mnoZstvo soll kyseliny vinnej. Preto je ucelné kaly naj-
prv spracovat na vyhodné nové produkty a takto upra-
vené kaly moZu nédjst vhodné uplatnenie ako krmivo,
alebo v tekutom stave zakompostovat a vyuZivat ako
hnojivo.

Prehlad o hlavnych zloZkdch v kvasni¢nych kaloch:

obsah alkoholu 8 % obj.
obsah Kkyseliny vinnej . 2,5—3,0 %
aromatické oleje — oenantéter 0,02—0,04 %
obsah suiny 10,0—12,0 %

Prakticky sa m6Ze z 1000 ton kvasnitnych kalov vy-
tazit:

kvalitnych destilatov . . 750 hl
vinanu vapenatého o obsahu dD 55 % kysell~

ny vinnej . . . .o T BA5ton:
aromatickych ole]nv — oenanteteru : . 0,3 tony

V roku 1950 na zaklade celodtatnych poZiadaviek na
kyselinu vinnd vyvstala problematika urf§chleného vy-
rieSenia vyroby Kkyseliny vinnej z vindrskych odpadov.
V tomto obdobi bol velky nedostatok kyseliny vinnej a
za podpory nadriadenych orgdnov sa zapotalo s VyuZi-
vanim vindrskych odpadov v novoutvorenom vinarskom
zavode v Pezinku. Dovoz Cistej kyseliny vinnej z kapita-
listickych $tdtov sa zniZoval a i dovdZené suroviny na
vyrobu kyseliny vinnej boli podradnej kvality. DovaZa-
nd surovina predstavovala vlastne vysuSené kvasnitné
kaly, ¢o chemickému priemyslu spdsobovalo velké stra-
ty pri izoldcii vinanu védpenatého zo zakalenych rozto-
kov a v neposlednom rade i taZkosti pri technologickom
spracovani na ¢&istd kyselinu vinnu. Velké néaroky si vy-
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Zadovala fdza c¢istenia roztokov na odstraiiovanie taZ-
kych kovov — Zeleza do takého rozsahu, aby &istd ky-
selina vinna zodpovedala normdm potravinarskych po-
Ziadaviek.

Na zédklade vtedajdich vysledkov Vyskumného tdstavu
potravinarskeho priemyslu v Bratislave sa zacdalo so
spracovanim hroznovych vyliskov a kvasniéngch kalov.
Ako hlavny produkt pri spracovani vindrskych odpadov
bol vinan vapenaty, kym vyrabané destildty (terkelica
— droZdovica) a hroznové jadierka pre Zberné surovi-
ny Neratovice boli produktami vedlajSimi.

Vyrobné objekty so starym technologick§m zariade-
nim boli prevzaté od lichovarov a konzervarni a adapto-
vane pre vyuZitie a spracovanie vinarskych odpadov.

Ziskavanie destildtov a hroznovych jadierok sa usku-
totfiovalo jednoduchymi diskontinudlnymi zariadenia-
mi a jadierka sa oddelovali mlatatkami na obilie. Pre
izoldciu kyseliny vinnej vo forme védpenatej soli z vy-
luhov hroznovych vyliskov a kvasniénych kalov sa
v prevadzke po dobu 1 roka pouZivali rdzne spdsoby
zrdaZania:

1. kyselina solna a hydroxid védpenaty,

2. uhli¢itan sodny a chlorid vdpenaty,

3. sfran vépenaty a uhli€itan vapenaty, alebo hydroxid
vapenaty.

Na zaklade vyhod, ktoré sa ziskali priamo z pokus-
nej prevdadzky, sa na vyrobu vinanu vdpenatého zadala
pouZivat technoldgia podla zndzornenia:
vyluhy z hroznovych vyliskov a kvasniénych kalov -,
- neutralizacia uvhli¢itanom sodnym -, zrédZanie pre-
bytkom chloridu vé&penatého pri teplote 60—70°C .,
- ziskany kryStalicky vinan védpenaty.

Hroznové vyluhy sa spracovévali po prekvaseni. Pre
uCely prekvasenia ¢erstvgch hroznovych vyliskov za ne-
pristupu vzduchu, sluZili Zelezobeténové jamy, volne vy-
tvorené ohradové priestory a rdzne iné vhodné nadrze
0 ro¢nej kapacite 1000 — 1500 ton. Kvasniéné kaly sa
z vyrobnych pivnic privdZali v polotuhom stave, popri-
pade i v red3ich konzistencidch o ro&nej kapacite 5000
aZ 7 500 hl.

V§luhy za tcCelom zrdZania kyseliny vinnej sa pripra-
vovali po oddestilovani alkoholu. Pre tento t&el boli
k dispozicii 3 ks drevenych destilaénych kotlov na pria-
mu paru o obsahu a 35 hl. Z cddestilovanej surovej vod-
ky sa v periodicky pracujicom zariadeni vyrdbala droz-
dovica a terkelica. Oddestilované hroznové vylisky a
kvasniéné kaly sa riedili odpadovymi horicimi vodami
tak, aby obsah kyseliny vinnej neklesal pod 1 %.

Takto pripravené vyluhy po sedimentécii sa pouZivali
na vyzrdzanie vinanu vapenatého.

V obdobi po roku 1953 dochddzalo postupne k vyld-
¢eniu odbytu terkelice a droZdovice z titulu boja. proti
alkoholizmu a vyhladové podmienky si vynitili pre-
viest technologické procesy na kontinualnu vyrobu liehu
namiesto terkelice a droZdovice.

Na zdklade uvedenych skutofnosti a strat kyseliny
vinnej po€as suchého prekva3ania hroznovych vyliskov
za nepristupu vzduchu sa tieto stali neefektivhymi na
spracovanie pre cenové reldcie destilat—lieh a vylade-
nie vyroby vinanu vdpenatého.

Po roku 1956 sa riesila problematika efektivneho spra-
covania Cerstvych hroznovych vyliskov kontinudlnymi
sprchovymi systémami a polokontinudlnymi systémami
vyluhovania cukrov v difaznych batériach, prifom sa
pokusne ziskavali rézne koncentrdty a soli kyseliny vin-
nej. Do prevadzkovych rozsahov sa tieto systémy neza-
viedli z titulu taZkosti zabezpefovania strojnej techno-
logie a nedosahovania optimédlnych vyrobnych para-
metrov.

V podmienkach sittasného spracovania hrozna v na-
Sich prevadzkach sa vytvorili predbeZné technologické
postupy izolacie cukrov z c¢erstvych hroznovych vylis-
kov sprchovanim studenou vodou priamo v odsunovych
dopravnikoch. Ziskané vyluhy po prekvaseni sa spraco-
vavaju zvlaStnou technolégiou na poloprodukty — desti-
laty bez izoldcie soli kyseliny vinnej, ktorej obsah vo
vyluhoch je okolo 0,3 %, %o nezodpoveda zraZacim pod-
mienkam pre izoldciu vinanu véapenatého. V zmysle
dvojstrannej medzindrodnej dohody CGSSR — BLR sa
riedi tloha ,Komplexné vyuZitie erstvych hroznovy§ch
vyliskov®, a to medzi Instititom vinodel&eskej pro-
my3lenosti, Sofia a Vindrskymi zdvodmi, o. p., Brati-
slava.

V BLR bol zostrojeny prototyp vyluhovania Gerstv§ch
hroznovych vyliskov so zameranim na efektivne a opti-
mélne spracovanie odpadov.

V zévode Pezinok sia vybudované nové a progresivne
strojno-technologické destilacné zariadenia, ktoré novou
technolégiou vyrédbaji kvalitné destilaty a zvySené
mnoZstva soli kyseliny vinnej priamo z kvasni¢nych ka-
lov a prekvasenych hroznovych v§luhov. Zmenila sa
technolbégia a optimalizoval sa destilaény postup.

Praktické a vyskumné vysledky dali podnet k vybudo-
vania zrecej haly na destilaty s prislusnym vybavenim,
dubovymi sudami, kupdZnymi buiikami a jednoduchou
klimatizdciou priestorov. Pre zreci systém sa uplatiiuje
technolégia optimédlneho scelovania cerstvych destila-
tov s destilatmi viacrofnymi, ktoré operdcie si praktic-
ky nevyhnutné pre dosahovania vysokej kvality hoto-
vych vyrobkov.

Vo vindrskom priemysle na Slovensku sa zapodalo
s vyrobou 3pecidlnych vyrobkov typu brandy a kofiakov
na baze vlastnych surovin a podobnosti s kofiakmi fran-
cliizskymi a sovietskymi. Cely vyvoj sa zameral na za-
klade zahraniénych a vlastnych prakticko-vyskumngch
vysledkov. Tym viac sa tdto problematika natiskala z da-
vodu, Ze hlavné a podstatné mnoZstvd zdkladnych suro-
vin sa nachddzaji vo vindrskych zdvodoch, ako i to, Ze
kvalita odpadov neustdle vzrasta.

Problematika kvasniénych kalov je z hladiska prak-
ticko-vyskumno-vyvojového prepracovand désledne a
kvasnitné kaly sa vyuZivaja efektivne, pri dom sa zlep-
Suje zvySenie vyfaZnosti vinanu vdpenatého a intenzivne
sa riedi praktickd problematika vyuZivania ¢&erstvych
hroznovych vyliskov. Na zaklade zahraniénych poznat-
kov a spoluprdce s BLR sa zostavuje linka na izolaciu
vinanu vapenatého z kalnych roztokov, to jest priamo
z oddestilovanych kvasniénych kalov bez sedimentécie,
podia schématického naértku (obr. 1).
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Obr. 1. Vgroba vinanu vdpenatého z kalnijch roztokov

Oddestilované kvasnitné kaly sa primerane zriedia
a v reakénych nadrZiach sa okamZite vyzréZaji soli
kyseliny vinnej pridanim siranu a uhliditanu vapenaté-
ho. Zmes vinanu vdpenatého, kvasniénych buniek a
cstatnycli necistdt sa podrobi oddelovaniu v hydrocyklo-
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noch a premyvaniu vihkého vinanu védpenatého po od-
deleni v hydrocyklénoch. Z posledného hydrocyklona
oddeleny, prakticky Cisty vinan vapenaty sa v odstre-
divke zbavi vody, dosu3i na kontinudlnej 3nekovej su-
Sicke. VysuSeny poloprodukt je vyhovujici na izoldciu
Cistej kyseliny vinnej.

Na spracovanie v¢luhov z hroznov§ch vyliskov, popri-
pade ¢irejSich roztokov po sedimentécii oddestilovany§ch
kvasni¢nych kalov sa v prevadzke vyuZiva spdsobu na
diskontinudlnu izolaciu, na kontinuilnu izolaciu vina-
nu vapenatého za pouZitia (CaCO; + CaS0,]) alebo
[Na;CO; + CaCl), podla druhého schématického nadrt-
ku (obr. 2).
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Obr. 2. Schéma vjroby vinanu vdpenatého z vyluhov
hroznovgch viliskov

Vyluhy sa vedi do batérie reaktnych nadrZi, pritom
zréaZacie latky sa davkuji do prvych dvoch nadri.
Suspenzia postupuje kontinudlne prepadom postupne do
dal3fch nadrZi za stdlého mieSania. Mieanie podporuje
kvantitativny priebeh zraZania a vytvorenie optimAlne-
ho mnoZ#stva vinanu vapenatého podla nasledovnej re-
akcie:

I

2CHs;06K + CaCO, + 4H,0 =

= C,H404Ca . 4H,0 + C,H,06K; + H,CO;
CsH,04K, + CaSO, . 2H,0 + 2H,0 =
. = C4H40603 = 4H20 -+ K2804
ik

2C4H505K k= NaZCD3 = 2C;K;04NaK + H,;CO;
2C,H;06NaK + 2CaCl, + 8H,0 —
= 2C;H,04Ca . 4H,0 + 2NaCl + 2KCI

Z poslednej reak¢nej nddrZe suspenzia postupuje do
hydrocyklonu. Oddeleny vihk¢ vinan védpenaty sa zba-
vuje vody v odstredivke, vysusi na Snekovej parnej su-
3i¢ke a naplni do vriec.

Linka na izoldciu vinanu vapenatého pracuje i dis-
kontinudlne. ZrdZanie sa uskutotiiuje v kaZdej nadrZi
samostatne za stdleho mie3ania. Po spracovani sa necha
cely obsah sedimentovat. Matedny v§luh sa vypusti, zra-
zenina vinanu vapenatého sa premyje podla potreby
Cistou vodou a po sedimenticii sa odpusti premyvacia
voda. Vlhka zrazenina sa zbavi vody v odstredivke, vy-
susi a naplni do vriec. Zreagovana suspenzia za staleho
mieSania sa modZe viest z kaZdej nddrZe samostatne do
hydrocyklonu na izoldciu vinanu vapenatého, ktory pa-
da priamo do odstredivky.

Takto vyrobeny vinan vépenaty sa expeduje Chemic-
kym zdvodom v Kaznejove na vyrobu Cistej &yseliny
vinnej.

Porubsky S, Janiga ].: V§voj vyuzitia vinarskych odpa-
dov. Kvas. priam., 25, 1979, &. 8, s. 129—135. ;

Ked sa vychddza zo stfasnej situacie, e vinarsky
priemysel md v zdujme efektivne vyuzivat svoje vlast-

né odpadové latky pri spracovani hrozna a vyrobe vina,
je treba vyhladove i nadalej prispdsobovat zdkladné od-
padové latky pre dalsiu vy§robu, hladat moZnosti zvy3o-
vania kapacit, modernizovat a zdokonalovat strojno-
-technologické postupy, ktoré zabezpefia rozSirenie a
vyrobu novych findlnych vyrobkaov.

Vinarsky priemysel ma v programe neustdle zvy3ovat
vyrobu soli kyseliny vinnej, v plnom rozsahu vyuZivat
hroznové vylisky ako i vylisky ziskané pri spracovani
modrého hrozna a z nich vyréabat nové druhy prirodnych
farblv a vylepSovat kvalitu doteraz vyrabanych v§-
robkov.

MopyGekuit, I, — $HAuwra, HU.: Hcnoan3oBaHHe O0TX0I10B
B BHHOJEJNLYECKOH NpoMmbiliennocTn. Kaac. npym. 25, 1979,
Ne 6, cTp. 129—135.

Bunopesnbyeckast NpOMBIIIEHHOCTh CHILHO 3aHHTEPecOBa-
Ha B PAIlMOHAJBHOM HCHOJL30BAHHH BCEX OTXOJ0B H CTPEMHT-
€ NoBHIIATL ero 3¢ dekTuBHOCTD. 115 3TOT0 HEOGXOAHMO BO
BCex (hasax 06paGOTKH BHHOTpaja, Cycjla H BHHA YUHTHI-
BaThb TpeGOBaHHA MOCJAEIYIOUIHX TNPOLeccoB 0O6paGOTKH OT-
XO0B, YMEHBIIATH NOTEPH OTXOMLOB, MOJEPHH3HPOBAThL 060-
pyAOBaHHe, BHEAPATHL HOBBIE, NPOTPECCHBHBLIE TEXHOJIOIH-
YeCKHe MeTOoIbl H OCBaHBATh BBINIYCK HOBBIX NPOAYKTOB,
H3FOTOBJISEMBIX H3 OTXOJIOB.

B naaHel BHHOJE/NBYECKOH NPOMBIULIEHHOCTH BXOIST CJe-
AYIOIUHE 3a]aYH: YBeJHYeHHe [POH3BOACTBA COJeli BHHHON
KHC/JOTHI, HCMOJb30BAHHE BEHIMHMOK BHHOrpaga ¢ GeabiMu
SIFOMAMH, OCBOEHHe TPOH3BOJACTBA HATYPaJbHBIX KpPACHTE-
Jefl W3 BBIAKMMOK BHHOTPaza C CHHHMH $irOJaMH, MOBHILIe-
HHEe KauecTBa BHINYCKaeMHIX B HAacTOfllee BpeMs MPOAVEK-
TOB.

Porubsky 5., Janiga ].: Waste Utilization in Wine Industry.
Kvas. pram., 25, 1979, No. 6, pp. 129—135.

Wine industry is highly interested in an effective
utilization of all its waste produced in various phases
of grape pressing and wine making processes. To achieve
optimum results it is necessary to handle and treat
waste so as to facilitate subsequent processing, increase
its yields where possible, modernize equipment and
technology and to start making new products.

Wine industry will increase gradually the production
of tartaric acid salts, utilize pomace of white-skinned
grapes, make natural dyestuffs-from dark-skinned grape
pomace and improve the quality of products which are
at present already in manufacturing program.

Pornbsky §., Janiga J.: Entwicklung der Ausniitzung der
Abfille der Weinindustrie. Kvas. priam., 25, 1979, No. 6,
S. 129—135.

Die Weinindustrie ist an der effektiven Ausniitzung
der eigenen Abfidlle bei der Traubenverarbeitung und
Weinproduktion interessiert. Daraus ergibt sich die Auf-
gabe, die Grundabfédlle in der kiirzeren und ldngeren
Perspektive der weiteren Anwendung in der Produktion
anzupassen, die Moglichkeiten der Kapazitdtssteigerung
zu suchen, die Modernisierung und Vervollkommung der
maschinentechnischen Systeme zu sichern. Aktuell ist
auch die Einfiihrung technologischer Prozesse, welche
die Kapazitédtssteigerung und die Produktion neuer Fi-
nalerzeugnisse gewahrleisten.

Im Programm der Weinindustrie ist die stindige
Steigerung der Produktion der Weinsduresalze, die volle
Ausniitzung der Traubenpreflinge sowie auch der Prefi-
abfédlle aus der Blautraubenverarbeitung, aus denen
neue Naturfarbstoffarten erzeugt werden kénnen und
die auch zur Qualitdtsverbesserung der bisherigen Final-
procdukte appliziert werden kiinnen.



