78

KVASNY PRUMYSL
roc. 41 /1995 — ¢&islo 3

Navrhy MEBAK na rozsah zkousek u pomocnych
a pridavnych latek pouzivanych v pivovarstvi v ramci

zajisténi kvality

2. Zprava: Minimalni rozsah zkuSebnich testu, rozsirené zkousky a zkousky
v plném rozsahu pro pomocné a pridavné latky v pivovarstvi

Dr. P. Jager, Osterreichisches Getrinke Institut, Viden z povéfeni MEBAK

Kli¢ova slova: pivo, kvalita, zkousky, testy, pridavné latky, pomocné latky

1. UVOD

Pfi neustdle narustajici konkurenci na narod-
nich a mezinarodnich trzich, které jsou vystaveny
také pivovary a sladovny, je pfipisovan rostouci
vyznam zavadéni a zachovani opatieni k zajisténi
kvality. Mezinarodné platna fada norem 1SO 9000
ff, ktera byla beze zmény pfevzata do evropskych
norem jako fada EN 29000 ff, popisuje minimalni
pozadavky na systém zajisténi kvality a jeho vy-
klad na raznych stupnich pozadavku [1—5]. Ko-
mise EU rozhodla, Ze pfizptsobeni v podniku jiz
existujiciho systému na zajisténi kvality jednomu
ze tfi pozadovanych stupini DIN ISO 9001, 9002,
9003 je dobrovolné. Ocekava se viak, Ze bude silit
tlak, predevS§im ze strany obchodu, ktery fadu
podniktu pfiméje k zavedeni systému k zajisténi
kvality, odpovidajicimu systému norem fizeni ja-
kosti a ktery by si podniky nechaly certifikovat.
Uvedena fada norem navic ve smyslu zakona
0 ruceni za vyrobek pfedstavuje stav techniky.
Uredné provadény dozor nad potravinami by se
navic v budoucnosti nemél pouze zabyvat testova-
nim produktu, ale mél by rovnéz dohlizet nad fun-
govanim systému fizeni jakosti.

Zavedeni systému norem na zajisténi kvality
v podniku ma pro jeho vnitini provoz velké pred-
nosti. Jeho vybudovani a zavedeni byva zpocatku
spojeno se zna¢nymi finanénimi naklady a perso-
nalnimi opatfenimi, coz zfejmé nejvice pociti
mensi a stredni podniky. Aby se i u téchto podni-
ki dlouhodobé udrzela jejich konkurenceschop-
nost, musi byt uéinéno vie k zamezeni zbyteénym
nakladim.

2. TESTOVANI KVALITY V RAMCI

SYSTEMU ZAJISTENI KVALITY

Normova fada DIN ISO 9000 ff popisuje poza-
davky na zajisténi kvality a jejich vyklad pfislusny
pro jeji dil¢i prvky. Jednim z téchto prvku je testo-
vani kvality.

Vyznamnym dil¢im prvkem je vstupni kontrola,
kterou lze provést ve tfech stupnich.

— Zakladni vstupni kontrola a kontrola identi-

ty

— zkousky v rozSifeném rozsahu

— kompletni testovani.

Zakladni vstupni kontrola by méla byt v souladu

se znénim normy DIS ISO 9004 na minimalné
realizovany rozsah zkousek, peclivé planovany.

Zkousky v rozsireném rozsahu je nutno provadét
periodicky, popf. pfi zméné produktu. Navic se
u novych dodavateli ¢i pfi zméné produkta dopo-
rucuje provést porovnavaci provozni zkousky.

Kompletni testovani pomocnych ¢i pfidavnych
latek by mélo byt provadéno v pravidelnych inter-
valech specializovanou instituci ¢i vyrobcem.

Pozadavky a pokyny normové fady DIN ISO
9000 ff Ize interpretovat v tom smyslu, Ze testova-
ni kvality je sice potiebné, aviak nemélo by ve
smyslu uspor zbyteénych vydaju ptekracovat ra-
mec nezbytnosti.

3. TESTOVANI
A JEHO CETNOST

® Doporuceni na minimalni rozsah zkousek se
vztahuje pouze na pfejimku novych produkti
a nikoli na produkty regenerované v ramci
podniku.

® U novych produkti by méla byt pfed jejich
prvnim dodanim, popf. pouzitim prokazana
kvalita prostfedku provedenim kompletni ana-
lyzy.

@ V ramci zakladni vstupni kontroly se pfezkusu-
je obsah, druh, mnozstvi, pivod a fadny stav
dodavky, jakoz i baleni, pfebal, z hlediska sou-
ladu s dodacimi a zasilkovymi doklady, dale
pak pfipadné Skody vzniklé béhem pfepravy
a popripadé i stav transportniho vozidla.

® Identitu lze prokazat jak formou vizualni
zkousky, kterou se zjisfuje vzhled, viiné a bar-
va, popi. rovnéz formou chemického testovani
(rychlotest).

® Zasadné se viak jako hlavni zkuSebni metoda
doporucuje senzoricka zkouska.

® Pii prvni dodavce, popf. zméné produkti by
mély v zasadé byt provedeny pokusy za pro-
voznich podminek a teprve pak by mély byt
nové materialy predany do vyroby.

® U vSech pomocnych a pridavnych latek, které
pfichazeji do styku s vyrobkem, by mély
u kazdé dodavky byt odebrany departazni
vzorky, které je nutno s ohledem na trvanlivost
vyrobku uchovat.

‘@ Pii odbéru je treba dbat na odbér reprezenta-
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tivniho mnozstvi vzorku za dodrzeni odpovida-
jicich bezpe¢nostnich piedpist.

® Pojem ,3arze" by mél byt definovan v zavislos-
ti na mnozstvi, popf. etnosti dodavek mezi vy-
robcem (dodavatelem) a odbératelem.

® Zkousky v rozsifeném ¢i v plném rozsahu ne-
musi byt nutné provadény ve vlastni podnikové
laboratofi, nybrz je muze provadét vyrobce
(dodavatel) ¢i prislusna specializovana institu-
ce.

® Specifikace, zkuSebni misto, rozsah zkousek ja-
koz i pouzité zkusebni metody jsou predmétem
ujednani dodavky, ptricemz se doporucuje pro-
vadét pravidelné hodnoceni dodavatelu a je-
jich stanoveni.

4. POMOCNE A PRIDAVNE LATKY

4.1. Pridavné latky
Chlorid vapenaty, siran vapenaty

4.2. Filtra¢ni prostredky
Filtra¢ni desky, kfemelina, perlit, celul6zova
vlakna

4.3. Stabiliza¢ni prostredky
a Ciridla
Preparaty na bazi kyseliny kiemicité, PVPP,
enzymy, bentonity, taniny, kyselina askorbo-
va, aktivni uhli

4.4. Louhy a kyseliny
Louh sodny, hydroxid sodny, organické
a anorganické kyseliny

4.5. Cistici a dezinfekéni prostredky jakoZ i aditiva
Ucinné latky: aldehyd, chlor, kyslik, peroxid
vodiku, kyselina peroctova, brom, halogen-
karbonové kyseliny, stfibro, guanidy apod.

4.6. Mazadla na pasy

4.7. Prostredky na odstraiovani kamene

a zabranéni jeho usazovani

5. MINIMALNI ROZSAH ZKOUSEK
ZAKLADNI VSTUPNI KONTROLY
U POMOCNYCH A PRIDAVNYCH
LATEK V PIVOVARSTVI

V prehledu je uvedeno doporuéeni tykajici se
druhu a ¢etnosti minimalniho rozsahu zkousek.
Minimalni rozsah zkousek u pridavnych latek
Cetnost zkousek: kazda arze

1. Kontrola identity

2. Vizualni zkouska

.

Minimalni rozsah zkousek filtracnich desek
Cetnost zkousek: jednotlivé Sarze
1. Kontrola identity
2. Testovani obalu
3. Zkouska viné po pfeliti vzorku horkou vo-
dou (60 °C)
4. Chufova zkouska po pfeliti vzorku teplou vo-
dou (30 °C)

Minimalni rozsah zkousek kiemelin a perliti
Cetnost zkousek: kazda dodavka
1. Kontrola identity
2. Vizualni pfezkoumani
3. Zkouska viné po pfeliti vzorku teplou vodou
(60 °C)
4. Chufova zkouska po pfeliti vzorku teplou vo-
dou (30 °C)

Minimalni rozsah zkousek celulosovych viiken
Cetnost zkousek: kazda Sarze
1. Kontrola identity
2. Vizualni zkouska
3. Zkouska vuné po preliti vzorku teplou vodou
60 °C)
4. Chufova zkouska po pfreliti vzorku teplou vo-
dou (30 °C)

Minimalni rozsah zkousek preparatii na bazi kyseli-
ny kiemicité
Cetnost zkousek: kazda sarze
l. Kontrola identity
2. Vizualni zkouska
3. Zkouska viné po preliti vzorku teplou vodou
60 °C)
4. Zkouska chuti po preliti vzorku teplou vodou
(30°C)

Minimalni rozsah zkousek PVPP
Cetnost zkousek: jednotlivé sarze
1. Kontrola identity
2. Vizualni zkouska
3. Zkouska viiné po preliti vzorku teplou vodou
(60 °C)
4. Zkouska chuti po preliti vzorku teplou vodou
(30°C)

Minimalni rozsah zkousek taninu
Cetnost zkousek: kazda sarze

1. Kontrola identity

2. Vizualni zkouska

Minimalni rozsah zkousek pro enzymy
Cetnost zkousek: kazda Sarze
1. Kontrola identity (dbat na stafi ¢i datum vy-
prieni zaruky dodavky)
2. Vizualni zkouska

Minimalni  rozsah
a mlécné
Cetnost zkousek: kazda 3arze
popf. periodicky
1. Kontrola identity
2. Hodnota pH v 1 % roztoku

3. Vizualni zkouska

zkousek kyseliny askorbové

Minimalni rozsah zkousek pro aktivni uhli
Cetnost zkousek: kazda sarze
1. Kontrola identity
2. Zkouska vuné po pieliti vzorku teplou vodou
(60 °C)
3. Zkouska chuti po preliti vzorku teplou vodou
(30°C)
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Minimalni rozsah zkousek louhu a kyselin
Cetnost zkousek: kazda 3arze
popf. periodicky
1. Kontrola identity
(dbat na bezpecnostni piedpisy!)
2. Vizualni zkouska
Minimalni rozsah zkousek cisticich a dezinfekénich
prostredki
Cetnost zkousek: kazda 3arze
popf. periodicky
1. Kontrola identity
(dbat na bezpec¢nostni piedpisy!)
2. Vizualni zkouska
Minimalni rozsah zkousek u mazadel dopravnich
pasi
Cetnost zkousek: periodicky
1. Kontrola identity
(dbat na bezpec¢nostni piredpisy!)
2. Vizualni zkouska
Minimalni rozsah zkousek prostfedki na odstrario-
vani usazenin a zabranéni jejich vzniku
Cetnost zkousek: kazda Sarze
popf. periodicky
1. Kontrola identity
(dbat na bezpecnostni pfedpisy!)
2. Vizualni zkouska

6. ROZSAH ZKOUSEK A JEJICH
CETNOST PRI TESTOVANI
POMOCNYCH A PRIDAVNYCH
LATEK V PIVOVARSTVI

6.1. Druh zkousky Misto
kontro-
ly
A Vstupni kontrola a zkouska zavod
identity pfi ptejimce dodavky
a jejiho predani
B Rozsifena zkouska labora-
tof
C Zkouska v plném rozsahu Vyrob-
ce/do-
davatel
¢i od-
bor. in-
stituce
6.2. Cetnost zkousek
Prezkouseni kazdé dodavky, 1
popf. Sarze:
Periodické prezkouseni: 2
Potvrzeni o zkousce provedené
vyrobcem/dodavatelem: 3
Zkouska za provoznich podminek: 4
6.3. Pridavné latky Cet-
nost
6.3.1. Chlorid vapenaty, siran vapenaty

—

A Vstupni kontrola
B Zkouska cistoty 2
C Obsah vody, ztraty zihanim,

6.4.
6.4.1.

6.4.2.

6.4.3.

6.5.

6.5.1.

6.5.2.

zbytky po zihani, hlinik, zelezo,
arsen, olovo, fluoridy, selén

Filtra¢ni prostredky

Filtracni desky Cet-
nost
A Vstupni kontrola |
B Zkouska za provoznich 4
podminek
C Vodni hodnota
Mechanicka pevnost 2+3
kovy, metaloidy
K¥emelina a perlity Cet-
nost
A Vstupni kontrola 1

B vodni hodnota
objem za mokra
pocet zarodku (mikrobiologie) 2
C jako v bodé B, navic:
rozpustné Zelezo
rozpustny vapnik
rozpustny hlinik
obsah vody
ztraty zihanim
Kovy:
Hg, Ni, As, Cd, Se, Pb, Cr

Rozdéleni podle velikosti zrn 3+4
Celulosova viakna Cet-
nost

A Vstupni kontrola |

B Pocet bakterii (mikrobiologie) 2
C jako v bodé B, navic:

rozpustny vapnik

rozpustné Zelezo

Kovy:

Hg, Ni, As, Cd, Se, Pb, Cr 3+4
Stabilizacni prostredky
a Ciridla
Preparaty kyseliny kiemicité, Cet-
bentonity nost
A Vstupni kontrola |

B Vodni hodnota

Objem za mokra

Obsah vody

Hodnota pH pfi naplaveni

Pocet bakterii (mikrobiologie) 2
C Ztraty zihanim

rozpustné Zelezo

rozpustny vapnik

zbytky SiO, po vyzihani

specificky povrch

Kovy:
Hg, Ni, As, Cd, Se, Pb, Cr 3+4
PVPP Cet-
nost
A Vstupni kontrola 1
B Objem zamokra Cet-
Kontrola ¢istoty vietenem nost

z PVPP
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C jako B, navic: Cet- C jako A a B, navic:
popel nost Cistota
Kovy:
obsah vody ) Hg, Ni, As, Cd, Se, Pb, Cr 3+4
iasctﬁléky s ) \]f;;)dou 6.7. Cistici a dezinfekéni prostredky,  Cet-
odil rozpusincno aditiva nost
specificky povrch A Vstupni kontrola 1
Kovy: B Stanoveni koncentrace
Hg, Ni, As, Cd, Se, Pb, Cr 3+4 hodnota pH 1 % roztoku 2
6.5.3. Enzymy Cet- C jako B, navic:
P T r]‘°5t zkouska mikrobiologické aéin-
stupni kontrola nosti
B hodnota pH Kovy:
mikt"oo_rganismy Skodlivé pivu Hg, Ni, As, Cd, Se, Pb, Cr 3+4
C? ll:hsge ) 6.8. Mazadla dopravnikovych pasu Cet-
jako B, navic nost
stanoveni aktivity enzymu 3+4 A Vstupni kontrola 1
6.5.4. Kyselina askorbova B Stanoveni koncentrace
g Kzt:;:;nslt :gsr:"ola ;. . ;_)11 1 % roztoku 2
258 jako B 3+4
C Bod tani dle Koflera 6.9. Odstraiiovani usazenin a prostredky Cet-
Cistota k zabranéni jejich usazovani nost
chlo’ndy A Vstupni kontrola 1
sulfaty o B Stanoveni koncentrace
ﬁ)ytky po spaleni pH 1 % roztoku 2
i & C Kovy:
e Hg, ni, As, Cd, Se, Pb, Cr 3C+t4 Hg, Ni, As, Cd, Se, Pb, Cr 3+
.5.5. Taniny et-
nost Literatura:
A Vstupni kontrola 1 [1] NEUMANN, L.: Mschr. Brauwiss., 47, 1994, s. 203
B Cistota 2 [2] MEBAK  , Brautechnische = Analysenmethoden*
. Selbstverlag der Mebak, Freising — Weihenstephan,
C Jako B, navic: Band I, 2. Auflage 1984.
sulfaty, [3] MEBAK  , Brautechnische Analysenmethoden®
ztraty béhem suseni Selb(sitverlag der Mebak, Freising — Weihenstephan,
- Band II, 3. Auflage 1993
El')ytkgkpo spalovam, dé 344 [4) MEBAK , Brautechnische Analysenmethoden®
asteCky nerozpustne ve vode Selbstverlag der Mebak, Freising — Weihenstephan,
6.5.6. Aktivai uhli Cet- Band III, 1. Auflage 1982
nost [5S) MEBAK: |, Brautechnische Analysenmethoden®
A Vstupni kontrola 1 Selbstverlag der Mebak Freising — Weihenstephan.
B Objem za mokra Band 1V, 1. Auflage, 1987
vodni hodno.t’a ) . ) Jiger, P.: Navrh MEBAK na rozsah zkouSek u po-
pocet bakterii (mikrobiologie) 2 mocnych a pridavnych latek pouZivanych v pivovar-
C Jat:(O hB, n:vnc: stvi v ramci zajiSténi kvality. Kvas. prim., 41, 1995,
obsah vody ¢. 3,s. 78—82.
i f4 i . .
:ﬂllgg;iy sultisy, dostcoany, Clanek navazuje na prvni sdéleni vénované mi-
tistetky rozpustné v kyseliné nir{léh:limu roz§ahu zk_ouﬁek pi.vova'rskych a sla-
netiplné zuhelnéni dafskych surovin, meziprodukti a piva.
Kyanidy V této praci je zpracovan minimalni rozsah
Popel zkousek nutny pro zajisténi kvality vyrobku pro
Kovy piidavné latky, filtra¢ni prostfedky, stabilizacni
Hg, Ni, As, Cd, Se, Pb, Cr p}'ostfedky a Cifidla, louhy a kyseliny, Cistici a de-
Speciﬁz:ky ,povr,ch i 344 zinfek¢ni prostiedky, mazadla na pasy a prostied-
6.6. Louhy a kyseliny Cet- ky k odstranovani pivniho kamene.
nost Jiger, P.: Recommendations of MEBAK With Re-
A Vstupni kontrola 1 spect to Test Range used at Auxiliary Substances
B Koncentrace kapalnych and Additives in Brewery Field within the Scope of
produkti Quality Securing. Kvas. prum., 41, 1995, No. 3,
hodnota pH 1 % roztoku 2 pp. 78—82.
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The paper is linking to the first report dedica-
ted to minimal tests’range of brewing and malting
raw materials, semi-products and beer.

The work contains elaboration of tests’'minimal
range necessary for securing a product quality. It
concerns additives, filter aids, stabilisation sub-
stances and clarifiers, lyes and acids, cleaning and
disinfection means, band greases as well as beer
stone removing means.

Jiger, P.: Vorschlige MEBAK zum Priifungsum-
fang bei den in der Bierbrauerei im Rahmen der
Qualititsicherung verwendeted Hilfs- und Zusatz-
stoffen. Kvas. prum., 41, 1995, Nr. 3, S. 78 —82.

Der Aufsatz setzt die erste Mitteilung fort, die
dem Mindestpriifumfang von Brau- und Malzroh-
stoffen, Zwischenprodukten und Bier gewidmet
ist.

In dieser Arbeit ist ein zur Qualititsicherung ei-
nes Produkts notwendiger Mindestpriifumfang
verarbeitet. Es handelt sich um Zusatzstoffe, Fil-

ter-, Stabilisierungs- und Klarmittel, Laugen und
Sduren, Reinigungs- und Desinfektionsmittel,
Bandschmier- und Entsteinungsmittel.

frep, I1.: Pekomvennaunn MEBAK no mepe nc-
NbLITAHKI Y BCIOMOraTebHbIX H 100aBOYHBIX Be-
LIeCTB, HCNO/b30BAHHLIX B NMHBOBAPEHHN B paM-
Kax oOecnevenns kauecrBa. Kpac. npym., 41,
1995, No 3, cTp. 78—82.

CraTbst HaBsi3blBaeT Ha MepBoe coodlIeHHe
OINUCHIBAKOLIEE MHHUMAIBHYK MEPY MCHbITAHHI
IHBOBAPEHHOIO M COJIOJOBOTO ChIPbsl, MEXKIPO-
AYKTOB M IHBa.

B npennoxenHon pabore obpaboraH MuHH-
MAJTbHBIM JHAna3oH HCNbITAHWIA, HEOOXO0IHMBIX
ans obecneveHusl KayecTBa NMpoOAYKTa. DTO Kaca-
€TCsi 100aBOYHBIX BELLECTB, CPEACTB s (WJib-
TPaUMH ¥ CTaOMIN3aLHH, OCBETJIHTENEH, LIeIO-
4YeH M KHCJIOT, CPEICTB /Ui YHCTKH M Ae3nHpek-
LMK, JICHTOYHbIX CMA30K M CpeJCTB YyJalieHus
MUBHOTO KaMHSs.



