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UvoDn

O optimalizaci podminck pro extrakei pigmentl z mycelia
houby Monascus se literatura piili§ nezmifiuje. Jako vhodnd
extrakéni Cinidla jsou uvddény rlzné koncentrované roztoky
ethanolu ve vodé [1,4] nebo [yziologickém roztoku [2], metha-
nol [3.5], pfipadné jind organickd rozpoustédla [4,5].
Extrakénf teplota neni obvykle uviddéna, pouze v ¢ldnku [1] se
autofi zmifuji, Ze jde o laboratorni teplotu. V ndzorech na
optimédlni dobu extrakce se literatura rlzni, Lin [1] uvddi
1 hodinu, Carels a Shephered [2] 15 minut. MnoZstvi
extrakéniho ¢inidla se doporucuje jen v ¢ldnku [2], a to 10 ml
¢inidla na 1 ml homogenizované kultury.

Velkou komplikaci pfi pouZivini pfirodnich barviv pro
barveni potravinifskych vyrobkl je otizka jejich stability,
pfi¢emi se jednd jak o odolnost pigmentu vii¢i zméné plI, teploté
a dobé skladovani, tak o moZnost neZidouci reakce pigmentu
s ostatnimi sloZkami barvené potraviny. Tento problém velmi
omezuje napr. aplikovatelnost Cervenych barviv z fepy [6]. VELSi-
nu piirodnich pigmenti je moZno pouZivat jen ve velmi omeze-
ném rozmezi pH a teplot ncbo je nutno je pfed pouZitim
stabilizovat [7]. Shirakawa [8] srovndval stabilitu pigmentu
ziskaného z houby Monascus se stabilitou pigmenta z ervené
fepy a z ibisku a zjistil, Ze pigment z houby Monascus je ncjsta-
bilngjsi.

MATERIAL A METODY

Zplsob uchovdvini houby Monascus sp., jeji stacionarni
kultivace naryZia stanoveni barviv bylo popsino v nasi pfedchozi
prici [9]. Jednotka intenzily zbarveni [j] odpovidd absorbanci
nasobené fedénim vzorku.
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VYSLEDKY A DISKUSE

1. Optimalizace podminck pro extrakei pigmentii z mycelia
na [ermentované ryzi

0,5 g rozemleté fermentované ryZe jsme extrahovali 10 ml
vody nebo ethanolu fedéného vodou nebo 0,9% roztokem chlo-
ridu sodného na koncentraci 10 aZ 96% (obr. I). Dile jsme
sledovali vliv teploty v rozmezi 10 aZ 60 °C (obr. 2), doby
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Obr. 1 Zdvislost obsorbance extrakiu z rozemleté ryZe pri 405
nm (E405) a 510 nm (E510) na sloZeni extrakéniho
Sinidla

A A- destilovand voda + EtOH

O @® - 0,9 % NaCl + EtOH
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Obr. 2 Vlivteploty na extrahovatelnost pigmenti
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Obr. 3 Vliv doby extrakce na extrahovatelnost pigmentii (popis

- viz obr. 2)
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Obr. 4 Viiv mnozstvi extrakéniho Cinidla na extrahovatelnost
pigmentd, kterd je vyjddrena jako absorbance extraktu
prepoctend na 10 ml &inidla (popis - viz obr. 2)

extrakce (obr. 3) a mnoZstvi extrakéniho ¢inidla na extra-
hovatelnost pigmentd (obr. 7). Viechny pokusy kromé& prvniho
jsme providéli s mnoZstvim 0,5 g rozemleté fermentované ryZe
a s 10 ml extrak¢niho Cinidla o sloZeni ethanol : voda (1 : 1).

2. Stabilita izolovancho barviva

Zkoumali jsme odolnost pigmentld v ethanolovém extraktu

viici zméndm teploty (obr. 5), pll (obr. 6) a koncentraci NaCl
v roztoku (obr. 7).
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Obr. 5 Tepelnd stabilita pigmentii po 5 minutovém zah#dti
A - absorbance pfi 405 nm
B - absorbance pii 510 nm
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Obr. 6 Stabilita pigmentii v zdvislosti na pH

Zietelny nérlst intenzity zbarveni v obr. 5 je pravdépodobné
zplisoben odpafenim ethanolu béhem zahfivéni a varu. V referdtu
[6], ktery se zabyvd pouZitelnosli Eervenych barviv z fepy, jsou
uvedeny hodnoty polocasu rozpadu f-kyant v zdvislosti na pH
a teploté. Pfi teploté 90 °C v rozmezi pH od 3,0 do 7,0 se tato
hodnota méni od 2,4 = 0,1 mindo 11,9 + 0,5 min. Nage izolované
barvivo z houby Monascus species se pfi teplot& 90 °Cv roztocich
o pH 3,0 aZ 9,0 po dobu 1 hodiny nerozpadd vibec. Intenzita
zbarveni roztokll se za tuto dobu zvysi asi o 20 - 25 %, co? lze
opét vysvétlit odpafenim rozloku.
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Ve velmi kyselém (pod plIlI 3,0) a velmi zdsaditém (nad pli
10,0) prostiedi se zbarveni roztokli barviv kmene Monascus
species méni z oranZovocerveného ncbo Cerveného na Zluté.
Zména zbarveni pfi pll pod hodnotu 1,0 a nad hodnotu 12,0 je
ireverzibilni.
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Obr. 7 Stabilita pigmentii v roztocich o rizné koncentraci NaCl
(popis - viz obr. 5)

Nimi izolované barvivo je stabilni v roztocich o koncentraci
NaCl aZ 20%. V literatufe [8] uvddéni stabilita je 10krdt niZsi.

ZAVER

Stanovili jsme optimdlni podminky pro extrakci pigmenti
z mycelia, j. sloZeni extrakéniho Cinidla (80% obj. ethanolu),
teplotu pfi extrakci (30 °C), dobu extrakee (4 hodiny) a mnoZstvi
extrakéniho Cinidla (40 ml/g rozemleté fermentované ryZe).

Prokazali jsme, Ze pigmenty v roztocich jsou stilé v rozmezi
p! 0d 3,0 do 10,0, v roztocich o koncentraci NaCl 0aZz 20% hm.
a vydrZi i Sminutovy var. Ve srovnini s f-kyany jsou pigmenty
izolované z houby Monascus mnohem stabilngjsi.
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Clinek se zabyva hledinim optimilnich podminck extrakce
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teploty a koncentrace NaCl.
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The article describes the optimization of the conditions of pigment
extraction and the stability of the isolated pigment with the change of pH
value, temperature and concentration of NaCl.
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Der Artikel beschreibt die Optimierung der Bedingungen der
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Farbstoffes mit pl1-Wert, Temperatur und NaCl-Konzentration Ande-
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