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Tato cast prace informuje o moZnostiach pouZitia kon-
centratov prirodnych farbiv, ziskanych z bazy ¢iernej
a modrych odrdd hrozna, pri dprave farebnosti nealko-
holického ndpoja ,Vinea“. Prispevok prindsa predoviet-
kym poznatky o vplyve podmienok skladovania na stabi-
litu antokyaninov v tomto népoji vyrdbanom na baze
hroznového mustu [1].

3.1 POUZITY MATERIAL

Koncentraty farbiv boli pripravené patentovanymi po-
stupmi [2, 3]. Analyticka charakteristika bazového kon-
centrdtu je nasledevna: rozpustnéd sudina 20,1 % hmotn.,
hustota 1,085 g.cm—1, obsah farbiva 38452 mg.1-1. Za-
stipenie jednotlivych druhov antokyaninovych farbiv
v pouZitom koncentrate, uréené technikou HPLC prinasa-
me v predchadzajicich astiach tohto prispevku [4, 5].
Koncentrat modrych odrdod hrozna mal nasledovné cha-
rakteristiky: rozpustna susina 24,8 % hmotn., hustota
1,692 g.cm~1, obsah farbiva 1281,2 mg.1-1.

3.2 POUZITE METODY

Na kvantitativne stanovenie celkového mnoZstva anto-
kyaninov sa pouZila metdda rozpracovand Fiilekim a
Francisom [6]. Rychlost rozkladu farbiva v priebehu
skladovania charakterizujeme zmenami kinetickych cha-
rakteristik deStrukcie antokyaninov (rychlostna konstan-
ta k, doba poloviéného rozpadu ri/,). Charakteristiku
obsahu antokyanfnov v ndpojoch doplia tzv. degradaény
index (DI). Na zadklade vySetrenia korelaénych Kkoefi-
cientov (r) zavislosti medzi celkovym mnoZstvom anto-
kyaninov (x) a dobou polovi¢ného rozpadu uréujeme po-
riadok reakcie. Navyse sledovanie stability antokyaninov
vo farebne upravenych vzorkach nealkoholického napoja
»Vinea“ sprevadza meranie farebnosti médii na pristroji
Momcolor. Popis pouZitych metéd prind$a prva a druha
cast tohto prispavku [4, 5].

3.3 VYSLEDKY A DISKUSIA

Vplyv casu skladovania na ubytok antokyaninov vo
farebne upravenych vzorkdch nealkoholického néapoja
.Vinea“ uvadza rabulka 1 (vzorka A s bazov§m Koncen-
tratom) a tabulka 2 (vzorka B s koncentrdtom modrych
odrdd hrozna). Po 68 dioch skladovania pri teplote 18 °C
sme zaznamenali vo vzorke A 29,17% dbytok antokya-
ninov, vo vzorke B podstatne vyssi — 45,99% tdbytok
antokyaninov. Hodnota degradainého indexu sa v prie-
behu skladovania v oboch vzorkidch zvy3ovala. Vo vzorke

Tabulka 1. Vplyv éasu skladovania na abytok antokyani-

nov vo farebne upravenom nealkoholickom ndpoji

LWVinea“ (vzorka A)

Xo = 23,07mg.1-1 t = 18°C pH = 2,92
Cas X Xy Straty
(den) | A5 mga-n med-n P V(e

| i
2. | 2080 0,365 | 22,13 | 23,82 10764 | 4,07
5. | 2,000 0,352 | 21,26 22,91 1,0776 7,85
15. | 1,850 0,317 | 19,78 21,19 | 1,0713 14,26
26. 1,780 0,314 | 18,92 20,39 . | 1,0777 17,99
36. 1,725 0,306 f 18,31 1976 | 11,0792 20,63
50. 1,645 0,295 17,42 | 1884 1,0815 24,49
61. 1,580 0,291 16,63 | 18,10 | 1,0884 27,92
68. 1,555 0289 | 1634 | 1781 1,0800 29,17
Legenda: 4, — absorbancia roztoku o pH = 1

Ags — absorbancia roztoku o pH = 45

X — celkové mnoZstvo antokyaninov

X4 — celkové mnoZstvo antokyaninov pri pH = 1,0

DI — degradacny index

Tabulka 2. Vplyv ¢asu skladovania na abytok antokya-
ninov vo farebne upravenom nealkoholickom ndpoji
.Vinea“ (vzorka B)

Xo = 5,11 mg.1-1 t = 18°C pH = 2,87
Cas X X, Straty
@eny | A | A mgieymgl-n| PP | Vi)

2. 0830 | 0449 | 4,92 9,51 l 19329 | 372
5. 0775 | 0.450 4,19 888 | 21193 | 18,00
15, 0750 | 0436 405 859 | 21210 | 2074
26. 0,715 0,435 3,61 8,19 2,2687 29,35
36. 0,710 0,437 3,52 | 8,13 2,3097 31,12
50. 0705 | 0,470 303 808 | 2:6667 | 40,70
61. 0,680 0,460 2,84 7.79 2,7430 44 42
68. 0,680 0.456 2,76 y 7,67 2,7790 45,99

A sa DI zvysil z hodnoty 1,0764 na hodnotu 1,0900. Vo
vzorke B sa degradatny index zvysil eSte vyraznejsie —
z hodnoty 1,9329 na hodnotu 2,7790.

Kinetické charakteristiky deStrukcie antokyaninov vo
farebne upravenych vzorkach nealkoholického népoja
.Vinea“ prinafame v tabulke 3. Na zaklade vy3etrenia
korelaénych koeficientov (r) zavislosti x = f (1),

1 1
log. x = f [7},")"(* =i (7] ax—z= f (r) sme zistili,

Ze odbiranie antokyaninov v tychto roztokoch prebieha
reakciou 3. poriadku. Pri hladani najbliZ3ieho poriadku
reakcie sme vychadzali z jednoduchej regresnej a ko-
relacnej analyzy [7]. Pri pohlade na hodnoty déb polo-
vicného rozpadu 7/, je zrejmé, Ze bazovy koncentrat je
z hladiska stability pre dpravu farebnosti nealkoholické-
ho napoja ,,Vinea“ vhodnejsi (vo vzorke A 1/, = 227,95
dni). Vo vzorke B je doba polovi¢ného rozpadu prirod-
ného farbiva podstatne kratsia (r;/, = 89,01). I této
hodnota, vzhladom k trojmesacnej zaru¢nej lehote tohto
vyrobku, je vyhovujica. To napokon dokladajd i zmeny
farebnosti, merané na pristroji Momcolor.

Tabulka 3. Kinetické charakteristiky destrukcie antokya-
ninov vo farebne upravenom nealkoholickom ndpoji
L, Vinea“

|
y2 =105

k.10-9 ™/
Vzorka n =l ol e (s=1) (den)
r | 1g «
|
A 0,9956 2,4724 . 105 0,1431 227,95
B 0,9894 ‘ 1,2908 . 10-3 7,4699 89,01
Legenda: X — celkové mnoZstvo antokyaninoy
r — korelacny koeficient
tg « — smernica priamky
k — rychlostnad konstanta

T1/2 — doba polovitného rozpadu

Z pohladu na tabulky 1 a 2 je zrejmé, Ze pocas paste-
rizdcie ndpoja nedoSlo k vyraznému poklesu obsahu
antokyaninov. Vo vzorke A predstavovali straty prirod-
ného pigmentu 4,07 %, vo vzorke B sa degradovalo 3,72 %
z pdvodného obsahu antokyaninov. Toto Kon$tatovanie je
potesiteIné predovsetkym v tom, Ze koncentraty prirod-
nych farbiv moZno s tspechom aplikovat aj do nealko-
holickych népojov tepelne stabilizovanych.

Zmeny farebnosti vyjadrené farebnou diferenciou
v systéme CIE 1964 vzhladom na ,,0“-td vzorku boli vy3-
Sie pri vzorkach prifarbenych koncentratom farbiv z plo-
dov bazy Ciernej. Vysvetlujeme si to tym, Ze na rozdiel
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od hroznového koncentratu farbiv je v flom niZ8i podiel
farebnych kondenza¢ngych a inych farebnych produktov
antokyaninov, o ¢om sved&ia rozdielne degradacné in-
dexy (DI). Z tohto pohladu relativha zmena farebnosti
namerana pristrojom je pochopitelnd, nakolko konden-
zatné a Stiepne produkty antokyaninov si znaCne sta-
bilné a preto vytvdraja i stalu farbu vzoriek. Pri zmys-
lovom hodnoteni farby sme nezistili vyrazné zmeny vo
farbe oboch skupin vyrobkov a hodnotitelia zhodne ozna-
¢ili obe skupiny vzoriek za prijateIné. Pri celkovom
hodnoteni akosti nerozlisili skupinu vzoriek prifarbenych
bazov§m koncentrdtom a koncentrdtom z modrych odrod
hrozna.
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Malik, F. . Drdak, M. - Vojtekova, G. - Hanfiskova, A.:
Stabilita farbiv bazy tiernej v nealkoholickjch néapo-
joch. 3. tast. Stabilita antokyaninov v nealkoholickom
nédpoji Vinea. Kvas. prim., 35, 1989, ¢&. 6, s. 171—172.

Praca prind3a poznatky o tbytku antokyaninov vo fa-
rebne upravenych vzorkach nealkoholického népoja ,,Vi-
nea“, vyrdbaného na baze hroznového mustu. Vo vzor-
kach, v ktorych bola koncentracia antokyaninov 23,07
mg.1l-! a 5,11 mg.1-! predstavovali dbytky pigmentu
68. defi skladovania 29,11 % a 45,99 %. Hodnoty degra-
da&nych indexov (DI) sa v skladovanych roztokoch zvy-
govali. Doba polovi¢ného rozpadu (7/;) vo vzorke ne-
alkoholického ndpoja ,Vinea“ farebne upravenej bazo-
v§m koncentratom bola v zdvere pozorovania 227,95 dni.
Podstatne niZ$ou dobou poloviéného rozpadu sa vyznaco-
vala vzorka ndpoja farebne upraveného koncentratom
modr§ch odréd hrozna (ry/, = 89,01).

Maauk, ®. - Jpaak, M. - Boiitekosa, I'. - Fanyckosa, A.:
CraGHabHOCTL KpacHTeleii Gy3uHbI B 6e3ajKOroJbHbIX Ha-

nNUTKax, 3. yactb. CTaGHJALHOCTH AHTOLUHAHHHOB B Ge3ajKo-
ronbiom nanuTke Buuea. Ksac. npym., 35, 1989, Ne6,
ctp. 171—172.

PaGota npHHOCHT CBeJeHH O YOBITKe aHTOUHAHHHOB
B npobax ¢ ob6pab6oTanHOH OKpacKoi O0e3a/JKOroJbHOro Ha-
niuTka »BuHea«, npousBosilllerocss Ha 6Gase BHHOIPAIHOrO
coka. B npobax, B KOTOPbIX KOHUEHTpalHA aHTOLHAHHHOB
cocrapagaa 23,07 mr.a-! u 5,11 mr.a-!, yOHTOK IHI-
MeHTa mnpeacTaBisa B 68-ofi aedp xpatenus 29,11 % u
45,99 %. Beauunnn HHIekcoB pacilenaesus (JAH) B xpa-
HAUMXCA pacTBOPAaX MOBBINAJHCL. Bpemsi mnoaypacmnaina
(r1/2) B mpole Ge3aJaKOroJLHOTO HamuTKa Bunea o6pabo-
TAHHOH KpacsAllHM BeuleCTBOM H3 OY3HHLI TPEJICTaBJIAI0
B KOHIle HaOmojaexua 227,95 nuefl. Bpemsa mnoaypacnaja
B npo6Ge HanHTKa MOJATOTOBJEHHOH NPH NOMOLIH KOHIEH-
TpaTa KpacHTe/eil H3 CHHHX COPTOB BHMHOrpajaa Obl10 BHI-
pasuTesqbHO HHKe (t1/z = 89,01 aHeil).

Malik, F. . Drddk, M. - Vojtekovd, G. - Haniiskové, A.:
Stability of the Pigment from Eider in Non-Alcoholic
Beverages. 3. Anthocyanin Stability in Non-Alcoholic Beve-
rage Vinea. Kvas. prim., 35, 1989, No. 6, pp. 171—172,

The work describes the anthocyanin uptake in co-
loured samples of the non-alcoholic beverage Vinea. This
beverage was made from grape must. In the samples
with the anthocyanin concentrations of 23,07 mg.l-!
and 5,11 mg.1-! resp. the decrease of pigment after 68
days of storage was 29,11% and 45,99 % resp. The
values of the degradation index (DI) increased in the
storage samples. A period of the half decomposition
T1/2 was 227,95 days in the sample tested. Significantly
shorter period of the half decomposition 73/, of 89,01
days was found with the beverage coloured with the
concentrate of the blue grape variety.

Malik, F. - Drdak, M. - Vojtekova, G. - Haniiskova, A.:
Stabilitil der Farbstoffe des schwarzen Holunders in
alkoholireien Getrdnken. 3. Teil. Stabilitit der Antho-
cyanine in dem alkoholireien Getrdnk Vinea. Kvas.
priim., 35, 1989, Nr. 6, S. 171—172.

Die Arbeit bringt Erkenntnisse iiber die Abnahme der
Anthocyanine in farbaufbere'teten Proben der alkohol-
freien Getrédnkes ,,Vinea“, das auf Basis von Traubenmost
hergestellt wird. In Proben mit Konzentration der Antho-
cyanine 23,07 mg.1-! und 511 mg.1-1 wurde am B68.
Tag der Lagerung eine Pigmentabnahme von 29,11 %
und 4599 % festgestellt. Die Werte der Degradations-
Indexe (DI) wiesen in den gelagerten Losungen eine
ansteigende Tendenz auf. Dle Zeit des Halb-Zerfalls
(t1/2) in der Vinea-Probe, die mit dem Holunder-
konzentrat aufbereitet wurde, betrug am Ende der Be-
obachtungen 227,95 Tage. Eine Kontrollprobe, zu deren
Farbkorrektion ein Konzentrat aus blauen Weintrauben-
sorten angewandet wurde, wies betrdchtlich niedrigere
Parameter der Zeit des Halb-Zerfalls auf (ry/, = 89,01).



