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Vyroba lahkgch svieZich stolovych vin so zniZenym
obsahom alkoholu, tichych €&i perlivgch, ma vyznam v 3ir-
Sej sivislosti ako doplnok raciondlneho stravovania oby-
vatelstva. Nizkoalkoholické vina sa v mnohych Kkrajinach
s vyspelym vinohradnictvom a vindrstvom pripravuji a
vyuZivaji ako doplnok hlavného jedla — obeda &i vedere.
PredloZit takéto vina na3ej spotrebitelskej verejnosti ma
preto svoje oprdvnené opodstatnenie, Treba v3ak hned
dvodom uviest, Ze tieto vina funkciu prileZitostného alko-
holického népoja spliaja iba iastoéne.

Co st vina so zniZenym obsahom alkoholu? V uZ$om
zmysle sa takto oznacuji ,,nizkoalkoholické,, alebo,, malo-
alkoholické“ vina s obsahom 8—9 % obj. alkoholu
a s primeranym obsahom dalSich doéleZitych zloZiek,
najméd Kkyselin a dalSich substancii, ktoré tvoria zdkladné
vOiiové a chutové vlastnosti vina. V SirSej sivislosti zahr-
fujd vina so zniZenym obsahom alkoholu vina s obsahom
alkoholu, ktory leZi spravidla na hranici alebo pod hra-
nicou tolerovanej minimélnej koncentricie alkoholu, pri-
tom ostatné komponenty vina, ako extrakt, titrovateIné
a prchavé kyseliny, hladina oxidu siri¢itého a pod.,

st v ramci normy predpisanych parametrov kva-
lity — CSN 56 7741.
Medzindarodna vinohradnicko-vindrska organizdcia

O.1.V. v PariZi ako ,vino“ uzndva napoje vyrobené
z hrozna s minimdlnym obsahom alkoholu 6 % obj.

V CSSR sa vina so zniZenym obsahom alkoholu méZu
vyrdbat podla podnikovej normy PN 44-19/81. Chemick¢m
a fyzikdlnym ukazovatelom musi zodpovedat poZiadavka
na vino akostnej triedy Ib podla uvedenej CSN 56 7741
s vynimkou obsahu alkoholu, ktory v hotovom v§robku
na spotrebu musi mat najmenej 8,00 % obj., pri prevzati
na daldie spracovanie v ramci zavodu 8,20 % obj. Obsah
cukru suchych vin musi byt najviac 4,0 g.1-1, v polo-

raciondlni vyZiva, diabetes

suchych, resp. polosladkych vinach najviac 20,0 g.1-1
[7]. SvieZené vina s CC, maju vykazovaf pri 20°C tlak
0,05—0,20 MPa. 5

Vyroba vin so zniZenym obsahom alkoholu sa riadi
technologick¢ym postupom a THN pre tito vyrobu. Pre vy-
robu vin so zniZenym obsahom alkoholu moZno pouZivat
vietky pdvodné manipuldcie, pomocné latky a prostried-
ky, ktoré st uvedené v citovanei_CSN 56 7741. Vyrobca
ruci za kvalitu tychto vin 3 mesiace od ich dodania.

Problematike vyroby a stabilizdcie vin so zniZenym
obsahom alkoholu venovali v poslednych rokoch znacéna
pozornost, ¢o vyplynulo aj z rokovani technickych sub-
komisii O. 1. V. v PariZi v rokoch 1975—1979, na ktorych
sa vypracovali zdkladné principy vyroby a na ktorych
vyzvali k spolupréci vSetky &lenské krajiny tejto medzi-
narodnej organizdcie pri rieSeni eSte otvorenych techno-
logickych problémov vyroby tejto kategorie hroznovych
vin.

Je v3eobecne zndme, Ze sa trend vyroby vin so zniZe-
nym obsahom alkoholu od druhej polovice 70-ich rokov
trvale zvySoval. Vyroba tychto vin je z technologického
hladiska ndro¢nejSia ako vyroba vin s ,normalnym*“
obsahom alkohelu, t. j. = 10 % obj. Stvisi to jednak s moZ-
nostou intenzivnej$ej mikrobidlnej a enzymovej &innosti,
jednak s oxidoreduk&énymi pochodmi v mladych vinach,
ktoré preto vyZaduji zvySend starostlivost.

Vina so zniZenym obsahom alkoholu si do druhého
stoCenia z kvasni¢nych kalov ndchylnej$ie na birzovate-
nie, najméd pri teplote skladovani > 15°C. Ukézalo sa,
Ze vo vinach do prvého stofenia sa mdZu vyskytovat
okrem beZnej kvasinkovej fléry aj inak vzdcne Saccharo-
mycodes ludwigii Hansen [2], ktoré sa v neskorSom 3ta-
diu $kolenia tychto vin uZ nevyskytuja.

Aj oxidovatelnost polyfenolov lakédzou €i tyrozindzou
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je pri vinach so zniZenou hladinou alkoholu vyssia ako
bri vinach s vy38im obsahom alkoholu. Z naértnutého je
teda zrejmeé, preCo sa tymto vinam treba venovat viac
ako ostatnym prirodnym vinam.

V Komplexnom vyskumnom tstave vinchradnickom a
vinarskom v Bratislave sa problematika vyroby a stabili-
zécie vin so zniZenym obsahom alkoholu rieSila v rokoch
1976—1979. V uzkej spolupraci a s velkym pochopenim
Vindrskych zavodov, o. p., v Nitre a prevadzkarni v Ko-
mdrne, Zlatych Moravciach a Vrabloch boli pripravené
vina so zniZenym obsahom alkoholu odrody Ezerjo,
Miiller-Thurgau, Veltlinske zelené a Rizling vlassky. Do-
slednou kontrolou kvasného procesu, Gpravy mustw pred
kvasenim, raciondlnym sirenim, udrfovanim hladiny oxi-
du siri¢itého v mladom vine, reduktivnou technolégiou
Skolenia, sa ziskali svieZe, jemnearomatické mladé vina,
ktoré sa v ramci prvého a druhého staéania filtrovali kre-
melinou naplavovacim filtrom a udrZovali s minimalnym
stykom so vzdudnym kyslikom. Skolenie vina prebiehalo
prakticky vyluéne v tankoch alebo cisternéach.

Treba uviest, Ze sa pred kvasenim vZdy aplikovalo 80—
—100 g .hl-! bentonitu. Medzi prvou a druhou stackou
sa robila stabilizacia vina proti kovovym zdkalom. Dalsia
Uprava mladych vin spocivala v udrZovani optimélnej
hladiny volného SO, a ststavnej chemickej a mikrobiolo-
gickej kontrole [1, 3, 4, 6]. Vina sa pred flasovanim ostro
filtrujd, v pripade vyroby vin so zvyskom cukru ca vina
stabilizovali 268 mg .1-! sorbanu draselného {200 mg .11
kyseliny sorbovej). Odporafana koncentrdcia titrovatel-
nych kyselin bola optimalna pri 6,0—6,5g.1-1 [5].

Vina so zniZenym obsahom alkoholu sa vyzna&uja svie-
Zim, odrodovym charakterom. Vhodné st najm# odrody
s nevtieravym buketom, najmid jemnoaromatické odrody
Miiller-Thurgau, Veltlinske zelené a pod. Vina s vysiou
aciditou ako Rizling vla3sky alebo Ezerjé st vhodné ako
doplnkové odrody na scelenie mladych vin.

Pri skladovani vin pri 12—14°C moZno ich udrZovat
v svieZom nezmenenom stave po dobu 1 roka i viac. Hla-
dina voIného SO, by mala zostat pribline na drovni
35—40 mg .1-1. Hladina celkového oxidu siri¢itého v ho-
tovomlprodukte nikdy neprevySovala hodnotu 100—140
mg.1—%

FlaSové vina so zniZenym obsahom alkoholu si svoj
mladistvy charakter a odrodovy ton udrZuju viac ako 1 rok
po naflaSovani. OsvieZenim do obsahu 5 g.1-1CO, (0,15
az 020 MPa) moZno priaznivé senzorické parametre
a vlastnosti vin eSte zvyraznit.

Typickou vlastnostou vin so zniZenym obsahom alko-
holu je nizky obsah prchavych kyselin, spravidla 0,2—0,3
g.1-1, nizka hodnota redoxného potencialu a &isty, Gasto
vygrazny odrodovy tén. Netreba hadam pripominat, Ze
vina so zniZenym obsahom alkoholu sa maji konzumovat
vZdy riadne vychladené (10—12°C).

Ako charakterizovat prinos, aky predstavuji vina so
zniZenym obsahom alkoholu? PredovSetkym treba uviest,
Ze tieto vina predstavuji Ziadiice rozsirenie sortimentu
inovovanych prirodnych stolovych (konzumngch) vin —
tichych i svieZengch, suchych, polosuchych a poloslad-
kych. Vzhladom na nizkokaloricki hodnotu si suché,
tiché i svieZené vina, vhodné aj pre diabetikov. Vina so
zniZenym obsahom alkoholu si dobrou sudastou, dopln-
kom raciondlneho stravovania, Obmedzenie prijmu a spo-
treby alkoholu Iudskym organizmom sivisi nepriamo aj
s bojom proti zvySenej konzumacii alkoholu.
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zrifenfm ohsahoers alvohelh a ich postaveniu vo vindr-
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Vina so zniZenym obsahom alkoholu predstavujd v§znam-
na skupinu privednych hroznovych vin, ktoré sa dopln-
kom raciondlneho stravovania a ako nizkokalorické
vhodné aj pre diabetikov. V saCasnosti predstavuji aj
Zladdce rozgirenie sortimentu modernych inovovangch
vinarskych vyrobkov.

Murapnx, 3. Hasapa, A., llseiiuap, B., Mpyma, K.
Kpymnxausza, B.: Heckonbko 3ameuaHHit kK BHHOrpajHbIM
BHHAM C MNOHHKEHHbIM CONEPKAHHEM CIHPTA M MX NOJOXKe-
HHe B BHHOAeaHH, Kpac. npym. 32, 1986, Ne 6, ctp. 132—133.

Buna ¢ nowmxennpim cogepranveM COHPTa NpefCTaBJIs-
0T 3HAYHTCILHYIO TPYNNY NPHPOIHLIX BHHOTPaJAHBIX BHH,
KOTOpblE ARIAI0TCSl JONOJHeHHeM palHOHaJbHOr0 NHTaHHS,
i OyAYYH HU3KOKAJJOPHIIHBIMH, OHH TOAXOAAT H A OHa-

GeTHKOB. B Haule BpeMsi OHH SABJSAIOTCA H KeJaTeJbHBIM
pacliupeHies accOPTHMEHTA COBPEMEHHBIX TNpPOAYKTOB BH-
HOJLC THSL.

Minérik, E. - Navara, A. - Svejecar, V. - Prii$a, K. - Krump-
hanzl, V.: Remarks to Grape Wines with Low Alcohol
Content and their Position in Wine Making. Kvas. priim.
32, 1986, No 6, pp. 132—133.

Wines with low alcohol content represent an impor-
tant group of natural wines suitable as a completion of
rational nutrition and, lacking in calories, also for dia-
betics. Wines with low alcohol content may by regarded
as a desired extension of the assortment of modern
innovated wine products, too.

Minéarik, E. - Navara, A. - Svejcar, V. - Prii§a, K. - Krump-
hanzl, V.: Einige Bemerkungen zu alkoholarmen Trauben-
weinen und deren Stellung in der Weinbereitung. Kvas.
prim. 32, 1986, Nr. 6, s. 132—133.

Alkoholarme Weine stellen eine wichtige Gruppe von
Naturweinen dar, die als Ergdnzung einer rationalen
Erndhrung und als kaloriearm auch fiir Diabetiker geeig-
net, anzusprechen sind. Diese Weine sind gleichzeitig
als erwiinschte Erweiterung des Sortiments moderner
innovierter Weinprodukte anzusehen.
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Produkce aminokyselin u mutantnich kmenil
Brevibacterium sp. M-27 379069
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V problematice studia biosyntézy L-lysinu maji vy-
znamné postaveni kmeny Corynebacterium glutamicum,
Brevibacterium flavum a Brevibacterium sp. Jsou to vét-
$inou mutantni auxotrofni kmeny, které vyZaduji k riistu
napf. homoserin, leucin, nebo jiné aminokyseliny. Dalsi
skupinou jsou regula&ni mutanty, které se vyznaluji re-
zistenci vii¢i analogim aminokyselin, napf. S-aminoethyl-
-L-cysteinu, aminohydroxyvalerové kyseling apod. U vy-
sokoprodukénich mutant jde vétSinou o kombinaci znaki
rezistence k analogiim a auxotrofie na aminokyseliny.
Z hlediska nutri¢nich poZadavkli jsou v¢znamné pro-
duk&éni kmeny Corynebacterium glutamicum s rezisten-
cemi pouze k analogiim aminokyselin [1].

V predchozi praci byl studovdn muta&ni diapazon
kmene Brevibacterium sp. M-27, a to UV - zafenim a N-
methyl-N'-nitro-N-nitrosoguanidinem (MNG]). Cilem préace
[2] bylo zhodnotit mutabilitu modelu a pfipravit kolekce
kmeni zménéngych fenotypl pro studium genetickych
pFenosii u brevibakterii. Na zdkladé ziskanych zkuSenosti
byla dal3i prdce zaméfena na moZnost pfipravy novych
producentli L-lysinu a daldich aminokyselin.

MATERIAL A METODY

V pokusech bylo pouZito kmene Brevibacterium sp.
M-27 s nizkou produkci L-lysinu; kmen je charakterizo-
vdn rezistenci vii¢i S-aminoethyl-L-cysteinu a auxotrofif
na homoserin. UdrZuje se na masopeptonovych agarech,
je pasdZovan po 3 t¢dnech a uchovavédn pfi 5°C.

V mutaénich pokusech byla pouZita kultura buné&k z lo-
garitmické faze, vyrostld v tekutém kompletnim médiu
pfi 28°C; jako mutagen byl pouZit MNG (Koch Light,
England) v koncentraci 1 mg.ml-! v roztoku tris-malei-
nového pufru a minimalntho média. Kultiva&ni média, slo-
Zeni roztokili a metodicky postup pFipravy a identifikace
mutant byly popsény v pFedchazejici préci [2]. SloZeni
kultivaénich médif, zplisob fermenta&ni pfipravy L-lysinu
a jeho stanoveni byly publikovany dfive [3]. Stanoveni
aminokyselin ve fermentatnim médiu bylo provéddéno
chromatograficky a na automatickém analyzatoru amino-
kyselin AA-881 (Mikrotechna Praha). Ové&fovani pro-
duké&énich vlastnosti mutantnich kmeni v laboratornim mé-
Fitku v baiikdch a uvedené techniky a metody jsou publi-
kovany v préaci [4].

VYSLEDKY A DISKUSE

V rémci studia mutageneze pomoci MNG byl u kmene
Brevibacterium sp. M-27 pftipraven scubor auxotrofnich
mutant v&etn& vicendsobnych auxotrofnich kment, déle
pigmentovanych kmenii a auxotrofnich mutant se zméné-
nou pigmentacf. Auxotrofni mutanty vykazuji vyZivové
poZadavky v oblasti aminokyselin a bdzi nukleovych ky-
selin. V dependenci na aminokyseliny pFevlddé poZadavek
na arginin, cystein, cystin, leucin, isoleucin a histidin.
Tyto. fenotypy se vyskytuji ve vy33ich frekvencich. De-
pendence na prolin, serin, lysin a asparagovou kyselinu
jsou ojedin&lé. V oblasti biosyntézy purini dochézi prav-
dé&podobné k Fadé genetickgch blokli, a proto byly ziskéa-
ny mutanty s riiznou dependenci. Dvojité auxotrofni mu-
tanty jsou dependentni na nékterou aminokyselinu a bézi.
Vhodnym genetick¢ym znakem pro studium mutageneze
je zm&na pigmentace kolonii Brevibacterium sp. M-27.
Byly ziskdny mutanty vicendsobn& geneticky znalené
auxotrofif a zmé&nou pigmentace. Vybrané auxotrofni
kmeny vykazovaly vyhovujici stabilitu ziskanych genetic-
k¢ch zmén s frekvenci spontdnnich reverzi v rozmezi
10-6—10-10, A

Mutantnf kmeny s vyhovujicimi rdstovymi parametry
a stabilitou muta&nich zmé&n byly testovdny na produkci

L-lysinu a dalSich aminokyselin standardnim fermentac-
nim postupem v baifikdch. U ¢asti auxotrofnich a proto-
trofnich kmenl se zménénou pigmentaci odpovidala pro-
dukce L-lysinu primérnym hodnotdm produkce rodicov-
ského kmene. PribliZn& 70 % kmen( ze souboru nepig-
mentovanych i pigmentovanych mutant mélo podstatné
sniZenou produkci; v mnoha pripadech doSlo ke ztraté
schopnosti biosyntézy L-lysinu. Takové kmeny byly vét-
Sinou dependentni na bdze nukleovych kyselin, isoleucin,
valin, cystin, cystein, lysin a prolin. Produkce L-lysinu
a dalSich aminokyselin u této skupiny mutanti ukazuje
tabulka 1.

U kmenl s geneticky blokovanou syntézou L-lysinu
byla dale ovéfovdna schopnost syntézovat dalsi aminoky-
seliny. Byly prokézédny kmeny produkujici alanin, valin

Tabulka 1. Produkce aminokyselin u auxotrofnich mutant
Brevibacterium sp. M27

Produkce aminokyselin
Produkénf kmen L-lysinu jiné amino-
v % produkce |kyseliny g .1-1
rodi¢. kmene za72h
his 40,0
ileu, val 0
cystin 1]
cystein 0 valin 4,8
cystein 39,3
cystein 20,0
cys(cys) 8,7
cys (arg; lys) 0 valin 6,0
cys(cys; glu; his) 0 valin 3,0
cys (his; glu; cys) 42,0
lys(cys; his; glu) | 0
lys(arg) | 33,2 | valin 5,0
i | alanin 4,0
lys(his) 0 |
pur | 0 | kys. glutamo-
| | va 3,0
gua | 0 | valin 8,0
gua(xan; hyp) | 0 |
gua(xan) | 0 |
ade(hyp) 6.4 I kys. glutamo-
| va 4,0
ade(gua) 5.8 |
xan(hyp) 0 |
ura 23,5 alanin 3,0
try ade | 216 alanin 4,0

a kyselinu glutamovou. Tyto aminokyseliny jsou synté-
zovany v malém mnoZstvi i prototrofnimi kmeny izolova-
nymi z pfirozenych substrati [5]. Produkce alaninu a ky-
seliny glutamové se pohybuji mezi 3—4 g.1-1 a u valinu
¢ini produkce 3—8 g.1-! za 72 hodin kultivace. Produk-
ce L-lysinu u pigmentovanych mutant ukazuje tabulka 2.
Z celého souboru kmeni tvofi v¢jimku jen né&kolik auxo-

Tabulka 2. Pigmentové auxotrofni mutanty Brevibacte-
rium sp. M-27 se sniZenou produkci L-lysinu

Syntéza L-lysinu
v % produkce
rodi¢. kmene

Produkéni kmen Pigmentace

e

cys(his) riiZovy 0
pur oranZovy 0
pur riiZovy 0
xan(hyp; ade) oranzovy 38,3
ura bily 0
ura rlizovy 435
tyr xan(hyp; ade) oranZovy 13,0
ileu val hyp riiZovy 56,4
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trofnich mutant se zménou pigmentace. Produkce L-lysi-
nu byla u nich zvySena aZ o 50 % pri velmi nizké biosyn-
téze alaninu a valinu. Podobné typy mutant Corynebacte-
rium glutamicum popisuje zahrani¢ni patentova litera-
tura [6]. Tyto produkéni kmeny jsou schopny syntézovat
L-lysin jednak na klasickych zdrojich uhliku jako je sa-
charosa, ale jsou vyznamnymi producenty aminokyseliny
na nestandardnim zdroji uhliku jako je kyselina octova.

Vysledky experimentii ukazaly, Ze 60 % auxotrofnich
kmenid se vyznaduje stabilitou genetickych zmén; z to-
hoto souboru pfiblizné 70 % kmenti ma sniZenou produk-
ci L-lysinu o vice neZ 50 % proti hodnotdm produkce
u rodiCovského kmene nebo ma geneticky blokovanou
syntézu L-lysinu. Z téchto mutant asi 30 % syntézovalo
daldi aminokyseliny. Pouze n&kolik kmenii vykazovalo
zvySenou produkci L-lysinu pri limitované biosyntéze ji-
nych aminokyselin. Takové kmeny se jevi jako vhodny
model pro daldi studium mutageneze s cilem pfipravit
nové vysokoproduké&ni producenty L-lysinu.
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134—135.

Byla studovdna mutageneze kmene Brevibacterium sp.
M-27 pomoci N-methyl-N’-nitro-N-nitrosoguanidinu s cilem
pripravit nové producenty L-lysinu a daldich aminokyse-
lin. Vysledkem préace je soubor auxotrofnich mutantnich
kmenil, pigmentovanych a auxotrofnich pigmentovanych
mutant. Byli ziskéni suspektni producenti alaninu, vali-
nu a kyseliny glutamové. Mezi mnohonédsobné depedent-
nimi mutantami existuji kmeny se zv§3enou produkci
L-lysinu.

Konnukosa-Panoxosa, M., Cmekan, ®., Kounuek, U., Pu-
THpx, B.: TIponyKuusi aMHHOKHCJIOT MYTaHTHBIMH WTAMMa-
mu Brevibacterium sp. M-27. Kgsac. npym. 32, 1986, Ne 6,
ctp. 134—135.

Wsyuaqcs myrarenes mrtamma Brevibacterium sp. M-27
npu nomotin N-meTHa-N’-HHTPO-N-HHTPO3OTyaHHAHHA C Ile-
JIbI0 TIOJIYYHTb HOBBLIE NPOAYIEHTH L-TH3HHA H C/eAYIOUHX
aMHHOKHCa0T. PesyabTatom paGoThl siBisieTcss HaGop ayk-
COTPOGHBLIX  MYTAHTHBIX ~ ULITAMMOB, NHIMEHTHPOBaHHBIX
H ayKCOTPO(HBIX NHIMEHTHPOBAHHBLIX MYTaHTOB. BwltH mo-
JyYeHbl CYCHEKTHble MPOJAYUEeHTH ajaHHHa, BaJHHa H TJy-
TaMOBOH KHCJA0TH. Cpelbl MHOTOKPaTHOAENEHAEHTHBIMH MY-
TAHTAMH HMEIOTCS IITaMMbl C IOBBILEHHOH TNPOJYKUHell
L-nm3uHa.

Konitkova-Radochova, M. - Smékal, F. - Konitek, J. Ry-
tif, V.: Amino Acids Production with Mutant Strains of
Brevibacterium sp. M-27. Kvas. prim. 32, 1986, No. 6, pp.
134—135.

The mutation of the strain of Brevibacterium sp. M-27
using N-methyl-N’-nitro-N-nitrosoguanidine was studied
with the aim to prepare new producers of L-lysine and
further amino acids. The work results in a group of auxo-
troph mutant strains, pigmented and auxotroph pigmented
mutants. There were obtained the suspected producers
of alanine, valine and glutamine acid there. Among the
many-fold dependent mutants, the strains with increased
production on L-lysine exist.

Konitkovi-Radochovd, M. - Smékal, F. - Konitek, J. - Ry-
tif, V.: Produktion der Aminosduren bei Mutantstimmen
Brevibacterium sp. M-27. Kvas. prim. 32, 1986, Nr. 6,
S. 134—135.

Es wurde die Mutagenese des Stammes Brevibacterium
sp. M-27 mittels N-Methyl-N’-Nitro-N-Nitrosoguanidin stu-
diert mit dem Ziel der Vorbereitung neuer Produzenten des
L-lysins und weiterer Aminoséuren. Als Ergebnis der Arbeit
wird eine Garnitur auxotrofer Mutantstdmme, pigmentier-
ter und auxotrofer pigmentierter Mutanten présentiert. Es
wurden suspekte Alanin-, Valin- und Glutams#ure-Produ-
zenten gewonnen. Unter den vielfach dependenten Mu-
tanten existieren Stamme mit einer erhdhten L-Lysin-
-Produktion.



