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V predchddzajtcich prdcach sme sa zaoberali moZnos-
tami aktivacie vinnych kvasiniek Saccharomyces cerevi-
siae a S. oviformis (= S. bayanus) réznymi stimulator-
mi kvasenia (Mindrik 1978, 1982a, 1982b, Mindrik, Sesti-
novd 1982). Konitatovali sme, Ze z roznych sledovanych
aktivatorov najacinnej$iu stimuldciu fermentdcie mustu
vyvolal suSeny prepardt pripraveny z mycélia hyfovitej
huby Botrytis cinerea a tiamin. Zna¢nd stimuldciu rastu
a fermentanej aktivity moZno zaznamenat najmé za ne-
priazniv§ch kvasnych podmienok, napr. pri vy33om obsa-
hu cukru v mus$te, za pritomnosti zvySkov pesticidov,
najméd antifungdlne pdsobiacich fungicidov pouZivanych
v ochrane vini¢a a pod.

Ukézalo sa, Ze aktivator z B. cinerea stimuluje hlavne
prva fdzu alkoholového kvasenia, tj. rozkvasenie mustu
a fazu tzv. burlivého kvasenia, kedy je rychlost 2 aZ
3krat véddsia ako v kontrolnom muste. Tato stimuléacia
fermentdcie je o to markantnejsia, o ¢o si podmienky
kvasenia menej priaznivé. Pri mustoch s vy3Sou koncen-
traciou sacharidov byva prekvasenie hlb3ie, tj. obsah
alkoholu vy33i, a Co prekvapuje, hladina prchavych ky-
selin je spravidla o 50 % niZ3ia ako v kontrolnych vzor-
kach, ¢o je pre kvalitu hotovych vyrobkov neobyCajne
cenné.

V predkladanej praci uvddzame vysledky testov s akti-
véaciou kvasenia hroznového mustu zakvaseného réznymi
druhmi vinnych kvasiniek aktivatorom z B. cinerea, tia-
minom, motovinou a fosfore¢nanom aménnym.

Materidl a metodika

Ako testovacie organizmy sme pouZili tieto druhy a
kmene vinnych kvasiniek zo zbierky KVOVV v Bratislave:

Saccharomyces cerevisiae,
kmen Hlinik 1
Saccharomyces oviformis,

RIVE V 10-35-41

kmeii 76/D RIVE 10-25-34
Saccharomices oviformis,
kmeii Bratislava 1 RIVE V 10-25-8
Saccharomyces rosei, kmeii RIVE 17-2-2
Saccharomyces bailii var.

bailii, kmefi RIVE 10-1-3
Schizosaccharomyces acidode-

voratus, kmeii RIVE 4-1-1

Ako Zivné médium sme pouZili hroznovy must s obsa-
hom 256 g.1-! redukujtcich cukrov, 19,2 mg.1-! celko-
vého SO,, 0,24 g.1~! prchavych kyselin a pH 3,31

Pracovny postup

Do 500 ml kvasnych flia§ sa odmeralo 300 ml mustu;
zazatkované flase sa 2krat sterilizovali po 30 min v 24 h
intervaloch pri 100°C v pridiacej pare. Po vychladnuti
mustu sa dézovali aktivatory pre jednotlivé pokusné va-
rianty takto: :

(NH4) 3P0,
tiamin

50 mg.1-?}
50mg.1-1

modcovina
aktivator z B. cinerea

50 mg.1-1
200 mg.1-!

Kontrolné musty kvasili bez pridavku aktivatora.
V8etky pokusné vzorky sa robili v dvoch opakovaniach.
Oc¢kovalo sa 3% zdkvasom trojdiiovej kultdiry prislusné-
ho kmeiia (druhu) kvasiniek (pocet buniek v poriadku
107 buniek . ml—1), Kvasné flade sa po inokulacii uzavre-
li definitivne korkovou zdtkou s kvasnou trubicou na-
plnenou glycerolom. Zatky sa utesnili parafinom.

Priebeh kvasenia sa sledoval dennym véaZenim Kkvas-
nych flia§, pri Com sa registroval Gbytok hmotnosti
[oxidu uhli¢itého) do kon3tatnej hmotnosti + 0,05 g.
V paralelnej vzorke sa stanovil poc¢et kvasniénych buniek
pomocou Biirkerovej potitacej komorky. Po skonéeni kva-
senia (po 35 diloch) sa urobil chemicky rozbor skvase-
ného mustu, resp. mladého vina.

Pripravu suSeného mycélia z B. cinerea sme podrobnej-
sie popisali v skor3ich pracach (Mindrik 1957 a Misika-
va 1984).

Vysledky a zhodnotenie

Najintenzivnej$iu aktivaciu kvasenia mustu i rastu kva-
siniek moZno zaznamenaft pri aplikdcii aktivatora
z B. cinerea a tiaminu. Potvrdilo sa, Ze najmarkantnejsia
akceleracia fermentécie je v prvych diioch kvasenia. Fos-
fore¢nan amoénny a mocovina vykazuji len minimélny,
resp. Ziadny stimulaény G&inok (tabulka 1—6). Velmi
markantna aktivaciu kvasenia sme pozorovali pri druhu

Tabulka 1. Priebeh kvasenia mudtu kvasinkami S. cere-
visiae, kmeil Hlinik 1 .

Aktivator
Kontrola
] | (NH,)3POy | tiamin B. cinerea | motovina
§
s Tvorba CO; g/100 ml
ox
|
1 0,15 0,07 0,10 l 0,37 0,15
2 1,83 1,50 2,23 5,27 1,88
3 3,20 3,70 455 - | 9,13 3,87
4 5,68 5,45 6,40 | 10,77 5,63
7 8,35 8,00 8,58 | 10,93 8,22
9 9,25 8,90 962 | 16,95 9,15
11 9,88 9,53 9,73 | 11,00 9,83
14 10,37 10,06 16,05 | 11,00 10,33
16 10,58 10,22 10,18 11,03 10,57
18 10,70 10,38 10,28 11,07 106,70
21 10,80 10,57 10,40 11,10 10,87
24 10,88 10,68 10,43 11,10 10,93
28 10,93 10,75 10,50 11,13 11,03
31 11,00 10,88 10,57 11,18 11,12
35 11,03 l 10,95 10,58 11,20 11,17
o
@
gs
s ‘
Eé 491.10 | 797 10" | 2,84.107 | 1,28.10° | 272 1¢7
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S. rosei, ktory inak vykazuje len slab$iu prekvasovaciu
schopnost: docielili sme hibsie a kompletnejiie prekva-
senie mudtu. Obdobnid stimulaciu kvasenia sme zazname-

Tabulka 3. Priebeh kvasenia mustu kvasinkami S. ovi-
formis, kmert Bratislava 1

nali aj pri S. bailii var. bailii — varieta, ktord sice e Aktivdator
vykazuje slab3iu fermenta&nd schopnost, no vyraznd vita- o (NH,};P0, | tiamin l B. cinerea | moZovina
litu a rozmnoZovaciu schopnost aj v prostredi s 11—12 % £
wm
obj. alkoholu a ktord patri k obdvanym kontaminaénym €8 Tvorba CO, g/100 ml
mikrosrganizmom fladovych vin. ox
Treba uviesf, Ze aktivator z B. cinerea pdsobi stimu- | '
4 % 0,13} 0,13 0,13 0,38 6,17
latne aj na ostatné druhy kvasiniek (S. cerevisiae, S. ovi- 2 177 | 180 | 217 540 212
formis, Sch. acidodevoratus). 3 360 | .377 | 455 9,27 4,38
4 528 | 550 | 6,40 10,70 6,28
Zintenzivnenie alkoholického kvasenia sa prejavilo aj 7 7,98 8,10 | 8,68 10,82 8,87
v chemickom zloZeni mladého dokvaseného vina, pri om . - 0 - -y i
najpriaznivejSie vysledky sa ukéazali pri hodnoteni obsa- 14 10,15 10,57 10,32 10,85 10,65
16 10,38 10,43 10,45 10,88 10,85
18 10,53 10,60 10,58 10,90 11,05
21 10,68 10,73 10,68 10,90 11,18
24 10,77 10,86 10,78 10,90 11,30
- : : 28 10,85 10,85 g , :
Tabulka 2. Priebeh kvasenia mudtu kvasinkami S. ovi- 31 18;90 1088 | }2.33 }8.32 iiii
formis, kmeri 76/D 35 10,93 10,80 | 10,95 10,93 11,50
Aktivator
Kontrola
] (NH4)sPO, ] tiamin B. cinerea | moovina
§ Tabulka 4. Priebeh kvasenia mustu kvasinkami S. rosei
EE Tvorba CO, g/100 ml kmern 17-2-2
Aktivator
1 0,32 0,27 0.{5)0 0,86 0,27 Kontrola
2 2,67 2,50 2,52 5,95 2,52 i i \ i
3 532 515 5'55 563 515 E [NHy)3;PO, I tiamin |B. cinerea | mofovina
4 7,80 7,45 7,78 10,75 7,43 s
7 9,80 9,67 9,50 10,78 9,60 =
9 10,30 10,15 9,87 10,82 10,07 22 SRR XN /10N
1 10,80 ,40 10,08 10,88 10,38
14 16,78 10,55 10,27 10,90 10,57 |
18 10,88 10,62 10,37 10,95 10,67 1 0,07 6,08 0,07 0,15 0,07
18 10,95 10,68 10,47 10,98 10, 2 0,63 0,57 0,75 2,53 0,67
21 11,00 10,78 10,52 10,98 10,85 3 1,22 1.13 1,60 468 128
24 11,05 10,83 10,60 11,02 10,93 rl 1,77 1,68 2,33 8,17 1,85
11, 10,92 10,83 1,03 | 1097 7 273 2,65 3,44 7.50 3,67
31 11,17 10,95 10,70 11,07 | 11,06 g 317 3.07 3,90 { 797 357
35 11,18 11,00 10,75 11,16 11,08 11 3,57 3,42 4,22 ! 7:56 3:93
14 3,90 3,72 4,42 7,95 4,32
e T 18 | 40 3,90 4,57 8,00 4,48
sz | R e T 3,88 4,60 8,02 4,58
oo | o 4,27 412 4,67 | 8,03 4,73
& ; 24 | 435 422 470 | 807 477
T 519.10° | 7,81.107 | 569.10" | 1,27.10° | 4,03.10 28 | 438 4,27 470 | 8,07 4,78
8% i j 31 4,45 4,35 470 | 810 4,87
ZE | 35 4,50 4,40 473 | 8,10 4,88
o2 |
1] I
83 |
D.h, |
> 7
12— - e T e PR e Tx 553.100 | 2,91.107 l 8,18.1¢7 | 525.100 | 2,72.10
— | |
o] !
o
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Obr. 1.Priebeh kvasenia mustu kvasinkami S. oviformis,
kmeii 76/D (10-25-34)

hu prchavgch kyselin vina. Tak pri pouZiti aktivatora
z B. cinerea bola hladina prchavych Kyselin vo vinach
kvasenych kmeiiom Hlinik 1 (S. cerevisiae) o 50 % ni%-
§ia v porovnani s pokusnymi vinami kvasenymi s ostat-
nymi aktivatormi alebo s kontrolnymi vinami bez akti-
vatora. Podobny vysledok sme ziskali pri kvaseni mustu
tokajsk§m kmefiom 76/D (S. oviformis), kedy koncentré-
cia prchav§ch kyselin vo vine bola op#df len necelych
50 % oproti kontrole (0,40 oproti 0,82 g.1-1) (tabulka
7—12). ;

Pri S. rosei nebola hladina prchavych kyselin niZ3ia,
nakolko tento druh produkuje len miniméalne mnoZstvo
tychto neZiaddcich vedlaj§ich produktov kvasenia. Po-
dobne sme nezistili vplyv aktivatora pri Sch. acidodevo-
ratus.

MoZno uzavrief, Z2e najpozitivnejsie G€inok na kvasnd
aktivitu vietkych v pokusoch pouZitych kvasiniek vyka-
zoval vZdy a bezosporu aktivator z B, cinerea, pri om sa
aktivacia najintenzivnejie prejavila pri kvaseni menej
virulentnymi S. rosei a S. bailii var. bailii (obr. 1—3).

Must predstavuje fermentatné prostredie so znaine
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Tabulka 5. Priebeh kvasenia mustu kvasinkami Sch. aci-
dodevoratus, kmen 4-1-1

Tabulka 8. ZloZenie vina skvaseného kvasinkami S. ovi-
jormis, kmen 76/D

Aktivator ‘ Aktivator
Kontrola Ukazovatel ‘Kox:;ro- B. cine-|moéovi-
= (NH;);PO, l tiamin | B. cinerea | mofovina ‘ [NH, )3P0y | tiamin | ™ 00 o
=
< |
w &
= Tvorba C 100 m1 Alkohol [% obij.] 15,39 14,94 14,85 | 15,63 | 14,67
a8z ¥ Oz &/ Redukujice cukry |
: g.1-1] 6,4 6.4 9.4 48 7.4
TitrovateIné kyseliny |
1 0,03 0,07 0,13 0,17 0,12 .1-1] 1086 | 103 10,2 106 | 10,9
2 0,62 0,55 0,57 1,57 0,62 Prchavé kyseliny |
3 1,33 1,23 157, 3,32 1,30 [g.1=1) | 0,82 0,90 1,22 0,40 0,90
4 2.00 1,85 1,88 4,78 1,90 S0, celkovy [mg . 1-1]| 19,2 20,5 20,5 231 20,5
7 3,20 2,98 2,95 7,23 3,02 pH |. 330 | 3,33 3,33 3,26 | 3,30
] 3,88 3,63 3,53 8,42 3,58 rH 22,8 21,3 |. 21,9 22,5 22,5
11 4,67 4,33 4,18 9,48 4,18 {aa [ |
14 5,70 5,18. < 4,90 1052 | 4,58 -
16 6,60 5,77 5,40 16,90 5,45
18 7,08 8,32 5.88 11,18 | 593
21 8,02 8,97 6,52 iuo | g.sa
24 8,77 7,67 <. 7,08~ 152 | ,08 iy z 3
28 9,43 823 || - 7,48 11,62 7.62 Tabulka 9. ZloZenie vina skvaseného kvasinkami S. ovi-
3 9,78 8,57 7,75 11,70 7,92 ormis, kmen Bratislava 1 .
35 10,13 875 | 805 11,78 8.22 f s 4
l - Kontro Aktivator
Ukazovatel - =
la ._ . |B. cine-|motovi-
(NH,)3P0, | tiamin Peu 1na
Tabulka 6. Priebeh kvasenia mustu kvasinkami-S. bailii Alkohol [% obj.] 14,76 15,03 | 14,78 1 14,76 | 15,12
». bailii i 10-1- Redukujice cukry |
par, bailti, kme = g . 1-1 9,6 8.2 96 | 54 | s8
TitrovateIné kyseliny |
Aktivator g.1=-1 10,9 16,6 10,6 .| 10,8 10,5
Kontrola : Prchavé kyseliny i |
@ (NH,)3P04 l tiamin tB. cinerea | mofovina Eoks'l" | 0,96 1,06 | 1,04 0,50 0,97
= S0, celkovy [mg . 1-1]| 833 79,4 | 448 68,5 | 436
2 pH | 341 342- | 345 | 335 | 340 |
s Tvorba CO, g/100 ml rH ¢ 20,4 20,8 | 21,2 |0205 213
a2 | . | | 1
T
1 003 --|i 005 0,10 0,03 0,02 "
2 pis - | .05 0,22 0,68 0,13 -
3 0,42 0,45 ; 0,48 1,92 «_ 0,43 12 )
4 08 .| 087 - 0,83 ., 2,98 0,82
7 1,63 1,85 , 1,60 - 413 1,58 #E
9 208 .| 242 2,00 4,60 2,00
11 250 ;[ 308 2,42 463 2,47
14 3,03 3,70 293 4,68 3,00 10+
16 3,33 4,08 3,23 468 3,27
18 3,67 4,42 3,60 4,70 3,60
21 4,07 4,72 3,97 470 4,02 9+ i
24 4,40 4,97 4,40 475 4,35
28 4,58 5,07 4,70 475 4,57 - . !
31 a70 | s18 4.93 478 472 =~ BF — o oo oo —o o0
35 473 . | 525 5,08 482 , 4,82, £ ’ :
o F- Y,
= ‘ | S
24 ‘ =
oD i | Q“‘ 6-
o | S
D 6,28 .107 | 9,56.107 | 9,62.107 | 3,36.10% | 881.107 it
o 1 A6 ‘ 5 | =
o
=3 v
82 ‘ ¥

Tabulka 7. ZloZenie vina skvaseného kvasinkami S. cere-
visiae, kmeii Hlinik 1 .

Komro‘ Aktivéator
Ukazovatel b i - g
la !. (NH,)3P0O; | tiamin B.;:Ez:e- o:'fgvn-
Alkohol [% obj.] 15,03 1467 | 1458 “ 14,67 | 15,03
Redukujice cukry | |
L1-1 6,8 1200 3| mEEEEE Y -nh
TitrovateIné kyseliny i | {
g.1-1 10,3 | 94 100 | 105 | 108
Prchavé kyseliny | | | '
E:1-? 0,99 1,03 1,10 0,47 0,96
SO, celkovy [mg . 1-]| 615 | 53,8 | B4, 55,1 51,2
PH 3,42 3,43 I 3421331 3,37
TH 209 | 239 | 218|225 23,2
| | |

variabilngm chemickym zloZenim v jednotlivych ro€ni-
koch i podla kultivarov. Pridavok amoniakéalneho dusika,
napr. vo forme fosforetnanu alebo siranu amonneho,
kvasenie neovplyviiuje, pretoZe musty sl dusikatymi
substanciami dobre zasobené. Plati to stasti aj pre

o-kontrola
o—-(NHy)3 POy
e—tiamin

e—3. cinerea
o - mofovina

L -5 1 1 U

B % o RSN B 2
—=Cas [ deri ]

Obr. 2 Priebeh kvasenia mustu kvasinkami S. rosei, kmer
17-2-2

tiamin. Z uvedenych dovodov pridavok (NH4)3;PO4 alebo
tiaminu pre eventudlnu stimuldciu kvasenia neprichddza
do tdvahy. To plati aj pre mo&ovinu, ktord Kourakou-Dra-
gonas (1983) povaZuje za dobrého stimuldtora kvasenia.

Aktivator z hyfovitej huby B. cinerea mbdZe, naopak,
eventualny nedostatok rastov§ch latok konpenzovat. Kva-
sinky, ako je zname, sice aktivator z B. cinerea [tzv.
Nielsenov aktivator), pre svoj rast a kvasnd aktivitu za
normalnych podmienok fermentacie nepotrebujd, za jeho
pritomnosti sa vSak ich aktivita zna&ne ‘stupiiuje, najma
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Tabulka 10. ZloZenie vina skvaseného kvasinkami S. ro-
sei, kmen 17-2-2

Tabulka 12. ZloZenie vina skvaseného kvasinkami S.

bailii var, bailii, kmen 10-1-3

Eentin Aktivator = Aktivator
Ukazovatel R - = Ukazovatel g . -
1a | (NH,),PO, | tiamin [B- Cine-|motovi . 12 | (NH,):PO, | tiamin [B- Cine-|moCavi
Alkohol [% obj.] 7,41 | 7,33 7,10 | 11,08 ‘ 7,72 Alkohol [% obj.] 7.33 7,88 7,49 7,25 7,17
Redukujuce cukry ’ Redukujiice cukry
e | 118,06 79,0 1240 64,0 108,¢ g.1=-1 120,0 ‘112,0 118,0 120,0 120,0
TitrovateIné kyseliny TitrovateIné kyseliny

< 1=1) 9,5 10,7 9,9 ! 93 9.4 .1=7 10,5 10,6 11,2 11,5 p 3 1l
Prchavé kyseliny Prchavé kyseliny -

g.1-1] 0,18 0,22 019 | 019 | 0,19 [g.1=1] 1,03 | 1,17 1,08 | 0,76 1,02
S0, celkovy [mg . 1-']| 26,9 12,8 23,1 | 205 { 19,2 S0, celkovy [mg . 1-1] 21,8 25,6 19,2 19,2 23,1
pH 3,37 3,38 3,48 3,37 3,38 pH 3,39 | 3,39 3,40 | 3,3 3,38
rH 211 21,8 a1 | 21 | 215 rH 216 | 215 207 | 211 | 215

| |

Tabulka 11. ZloZenie vina skvaseného kvasinkami Sch.
acidodevoratus, kmeit 4-1-1

b Aktivéator
Ukazovatel 7
la + B. cine- |/motovi-
(NHy )3P0y luamln rea f Ba
!
Alkohol [% obj.] 13,78 | 12,63 11,42 | 1521 | 11,60
Redukujice cukry i 1 i o ¥ ;
1—-‘] 240 | 38,0 570- | -40 420
TitrovateIné kyseliny [ | | |
.1=1] 5,8 5.7 | 54 % 50 6,3
Prchavé kyseliny V‘ i
P 059 = 043 | 059 | 072 | 055
so,cellmvylmg 1-1j| 28,2 | 24,3 26,9 | 25,6 295
3,83 3,69 | 377 | 414 3,78
rH | 24,3 22,6 | 240 25,5 23,7
r L
]
o3
o«
=0
& o TR ™
\ G &
\ 8 L&'
B TR 3
)\ E R &
£ 5= E
g 1Y,
000 ee ()
<

16
=~ fas [deri]

quw gotf 2095 =——

Obr. 3 Priebeh kvasenia mustu kvasinkami S. bailii var.
bailii, kment 10-1-3

v prvej faze kvasenia (Nielsen, Hartelius 1937, Mindrik
1957b).

Podla Ribéreau-Gayona, Peynauda a Lafona (1952)
aktivator B. cinerea stimuluje glyceropyruvédtové kvase-
nie, &im sa priaznivo modifikuje tvorba vedlajich pro-
duktov kvasenia, ¢o sa prejavuje nielen vo zvySeni pro-
dukcie glycerolu a kyseliny jantdrovej, ale aj v zniZeni
neZiadacich prchavych kyselin.

Podla naSich doterajdich poznatkov, B. cinerea za-

bezpetuje podstatné urychlenie zaCiatku a scasti
celého priebehu alkoholového kvasenia, kompletnejsie
vyuZivanie sacharidov mustu bez ohladu na ro¢nik, vy-
zretost hrozna, ‘odrodu alebo fermenta&né podmienky.
Téato aktivdcia sa prejavuje vypukle najmé za nepriazni-
vych podmienok kvasenia, napr. pri vysokej cukornatosti
alebo za pritomnosti zvySkov fungicidov vy§sleho obsa-

_ hu oxidu siri&itého a pod.
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Studoval sa vplyv rdéznych aktivatorov kvasenia na
rast a fermenta¢nd aktivitu réznych druhov a kmeiiov vin-
nych kvasiniek. Najintenzivnejsi aktivaény a&inok vyka-
zoval prepardt z hyfovitej huby Botrytis cinerea, ktory
stimuluje rast i prvi fazu barlivého kvasenia mudtu. Vo
vidsine pripadov sa vedla hlb3ieho prekvasenia, niZSie-
ho obsahu zvy3kového cukru dosiahla aj niZSia hladina
prchavych kyselin‘v mladych vinach. Mierne stimula&ny
aéinok vykazuje aj tiamin, kym fosforeénan aménny
a moCovina aktivitu vinnych kvasiniek neovplyviiujd.

Munapuk, 9., Bypnosa, K.: Bausinwe aktuBatopoB 0Gpo-
JKeHHsl Ha POCT M (EPMEHTATHBHYI0 AKTHBHOCTbH HEKOTOPHIX
THNOB BHHHBLIX Apoxokei. Kaac. mpyM. 31, 1985, Ne 4,
cTp. 76—80.

Hayuasoce BaHsiHHE Pa3sHbIX aKTHBATOPOB OpOMKEHHS Ha
pocT H (pepMEHTATHBHYI0 AKTHBHOCTL PAa3HLIX THMOB H
IITAMMOB BHHHBIX Apoz:keil. HanGosee nHHTEHCHBHOE aKTH-
BAIlHOHHOE JIEHCTBHE OKasblBaJ mnpenapat H3 rH$osoro
rpubka Botrytis cinerea, KOTOPHIl CTHMYJIHPYeT POCT H
nepsyio (pasy OypHoro OpOKeHHS BHHOTpajHoro cyecJaa.
B GoapluuHcTBE caydaes Kpome Gojee rayGokoro cOpaxH-
BaHH#, HH3WIET0 COAEPKAHHA OCTATOYHOro caxapa Owia
JIOCTHTHYT H HH3LIHA YPOBEHb JETYYHX KHCJIOT B MOJOBIX
suHax. OnpejeieHHOE CTHMYJAANHOHHOE JeACTBHE OKas3bl-
BaeT M THaMHH, 3aTeM Kak (ocdar aMMOHHS H MOYEBHHA
HAa AKTHBHOCTh BHHHBIX JIPOMKIKe# He JeHCTBYIOT.
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Minérik, E. - Burdovd, K: Influence of fermentation stimu-
lators on the growth and fermentation rate of some wine
yeast species. Kvas. pram, 31, 1985, No, 4 pp. 76—80.

Different fermentation stimulators were tested on the
growth and fermentation activity of some wine ~yeast
species and strains. The preparation of Botrytis cinerea
had the most pregnant activation influence on the growth
and the first phase of fermentation of must. A more
profond fermentation with less residual sugar and lower
volatile acid concentration in the wines were
achieved. Thiamine shows only a slight stimulating in-
fluence, while (NH;);PO; and urea had no positive in-
fluence at all.

Minérik, E. - Burdova, K.: EinfluR von Gérungsaktiva-

toren auf das Wachstum und Gé&rungsaktivitit einiger
Weinhefearten. Kvas. priim. 31, 1985 Nr. 4, S. 76—80.

Der EinfluB einiger Garungsaktivatoren auf das Wach-
stum und Garungsaktivitdt verschiedener Weinhefearten
und -stimme wurde untersucht. Die intensivste Stimulier-

ung wurde beim Pridparat aus Botrytis cinerea beobach-
tet. Das Hefewachstum und die erste Phase der stiirmi-

schen Mostgdrung werden positiv beeinfluft. In den
meisten Fiédllen wird neben einer krédftigeren Durch-

girung auch ein niedrigerer Restzuckergehalt und ein
herabgesetzer Gehalt an fliichtigen Sduren im Wein fest-

gesteilt. Thiamin weist einen nur sehr gemihigten Ein-
fluR auf, widhrend (NH;)3PO; und Harnstoff keine
Wirkung ausiiben.
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