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DoleZitou charakteristikou prepardtov aktivnych su-
chych vinnych kvasiniek (ASVK) je ich fermentatnd ak-
tivita. Vo svojej prdci sme sa preto zamerali na sledova-
nie fermentafnej aktivity vlastnych a dostupnych
zahraniénych prepardtov ASVK. V tejto &asti prace
uvdadzame v§sledky testov ,batch® fermentdcii. Na inom
mieste prindSame vyhodnotenie testov fermentécii na
trepatke [1].

1. MATERIAL A METODY

1.1 PouZit§ material

Pre n¢ely naSich experimentov sme pou#ili 6 prepara-
tov ASVK, pochadzajicich od dvoch zahraniénych vy-
robcov a 2 domdéce prepardty pripravené v laboratériu.
Priemyselne vyrobené preparaty, pripravené pre kampaii
1983, boli v zdruénej lehote deklarovanej vyrobcom. Po-
uZité preparaty ASVK sme charakterizovali celkovym
poctom buniek a poftom Zijicich buniek v 1 grame. Cel-
kovy potCet sme urcili ich poéitanim v Biirkerovej komdér-
ke, potet Zijicich buniek sme stanovili kultivaéne. Tabul-
ia 1 prindSa charakteristiky sledovanych preparatov ak-
tivnych suchych vinych kvasiniek.

Fermentatné testy prebiehali na médiu pripravenom
zo zahusteného hroznového mustu (zahustovaného sa-
charozou). Po vhodnom nariedeni, tprave pH a oboha-
teni o anorganické Ziviny [(NH;),HPO;, [NH4),S0;] sme
podu sterilizovali a napokon priZivili o organické Ziviny
[biotin, Ca-pantotendt).

1.2 PouZité metody

Paralelné , batch" fermentdcie sa robili v 500 ml kul-
tivatnych baiikdch pri teplote 28°C. Do upravengch
300 ml pody o obsahu cukru S; = 17,1 g.100 ml-1 sme
davkovali jednotne prepardaty ASVK na Koncentraciu bio-
masy X, = 0,02 g.100 ml—1 Priebeh testov ,batch“ fer-
mentdacii sme analyticky sledovali nasledovne: alkohol
sa stanovoval oxidafnou metédou podla Martina a Diet-
richa, redukujice cukry metédou podla Schoorla [2].
Susinu biomasy kvasiniek, uréovanu nefelometricky, sme
stanovovali odé€itanim z kalibraénjch kriviek, konStruo-
vanych pre kaZdy kmefi kvasiniek osobitne.

Metodika vyhodnocovania poukazuje na zmeny zdklad-
nych ukazovatelov fermentédcii v zdvislosti na tase. Pro-
dukciu alkoholu ilustruja grafické zavislosti P = f (t) a
ibytok substratu zavislosti S = f ().
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2. VYSLEDKY A DISKUSIA

Tabulka 2 prindSa vysledky testov ,batch® fermenta-
cii & prepardtov ASVK. Vrchna polovica tabulky udéava
zmeny sledovan§ch parametrov (P, S, X) pofas 104 h
fermentacie preparatov Blastose] kappa, Oenoferm, Hefix
2000 a Viakvas VK M,. Spodn4 polovica tabulky je obra-
zom 104 h fermentacii preparatov Blastosel VS, Blasto-
sel MV, Hefix 1000 a Viakvas VK M,. Takéto usporiada-
nie tabulky, z ddévodov prehladnosti respektuje i kon-
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Obr. 1. Grafickd zdvislost § = fiuy (S = substrdt, t = fas)
wbateh® kultivdcii prepardtov ASVK
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Obr. 2. Grafickd zdvislost P = f;) (P = alkohol, t = das)
wbateh® kultivdcii prepardtov ASVK

Strukcia grafickych zavislosti § = [ (t) (obrdzok 1) a
P = f(t) [obrdzok 2).

Z priebehu zavislosti § = f (1) (obrdzok 1) je zrejmse,
Ze u vietkych preparatov kvasiniek do%lo k rovnomer-
nym ubytkom substratu. Za 104 hodin fermentacie pre-
kvasili preparaty kvasiniek 52,04—80,11 % pritomného
substratu. Najhlbsi prekvas zaznamenal preparadt Oeno-
ferm (34 g.100 ml-1), najviac zbytkového cukru
(8,2 g.100 ml-1) charakterizuje fermentdciu s prepara-
tom Blastosel MV.

Priebeh zavislost! P = f (t) (obrdzok 2) uZ poukazuje
na vyraznejSie rozdiely v produkcii alkoholu. Najvyssiu
koncentraciu etanolu za 104 h fermentécii dosiahli pre-
paraty Osnoferm (5,73 % obj.), Blastosel kappa (5,19 %
obj.] a Viakvas VK M, (4,98 U obj.). Ostatné preparaty
kvasiniek vyprodukovali za dany as 2,95—455 U obj.
etanolu. NajniZ8iu koncentraciu alkoholu dosiahli kva-
sinky preparatu Blastosel MV.

K dcelom zhodnotenia fermentatngych schopnosti tes-
tovanych prepardtov ASVK posliZilo i uréenie vitaZkov
fermentédcii (tabulka 3). Najvysie vytaZky produktu do-
siahli preparaty Blastosel VS [Yp,.fs = 0,333) a Oenoferm
(Ypys = 0,330). V podmienkéch anaerobnej fermentécie
mé koeficient vytaZku biomasy [¥x/q) len informativny
charakter.

Tabulka 1 informuje o znacnych rozdieloch v poéte #i-
vych buniek v jednom grame preparédtu ASVK. Predo-
vsetkym doméce, v laboratoriu pripravené preparéty
rady ,Viakvas" sa vyznafovali nizkou vitalitou (3,7 —
— 6,7.107 Zivgch buniek .g-1]. Netreba presviedéat, e
vitalita preparatu je prvorade uréujiicou pre rychlost
kvasenia. V priebehu nasich testov sa fermentécie S pre-
pardtmi o niZ3ej vitalite vyznatovali zdlhavym nastarto-
vanim kvasenia. Pomaly zatiatok kvasenia nie je tak
otdzkou dlzky lag-fazy, ale otdzkou &asu, v ktorom sa
biomasa dostatofne pomnoZ. Toto konitatovanie vedie
k vysloveniu potreby urdovat pred kaZdou aplik4ciou
prepardtu ASVK pofet Ziv§ch buniek v fiom. Preto¥e
aplikdcia ASVK je len vtedy utelnd ak zarutuje okamizi-
té a dbrazné naStartovanie kvasenia. Ak doporutujeme
napriklad ddvkovanie 10 g ASVK na 100 1 mustu, pri
pocte Zivych buniek 10 v grame preparétu to znamens
koncentraciu buniek 10%.ml-! v inokulovanom médiu
[3]. Domnievame sa, 7e takato koncentracia Zivych bu-
niek zabezpe€i hladky priebeh ,&istej* fermentécie. Pri

Tabulka 1. Charakteristika prepardtov aktivnyeh suchgch vinnych kvasiniek

f Buiiky [10'0. g-1] |
Preparat Pévod preparétu | celkovy Kmeri Oblast aplikécie
| | potet Zive
HEFIX 1000 Erbsléh Co. 3,13 0,77 ‘ 5. cerevisiae fermentdcia mustu
D - Geisenheim | LW 128-91 .
HEFIX 2000 Erbsléh Co. 2,22 1,28 | S. oviformis reiermentécia,
D - Geisenheim LW 105 - 25 vyroba Sumivych vin
OENOFERM Erbsléh Co. 417 1,09 S. cerevisiae | fermentacia mustu
D - Geisenheim | | LW 317 - 28 | @ rmutu pri nizkych
' - teplotdch
BLASTOSEL MV Chimiciperdomini | 2.88 0,68 | S.ceravisiae fermentdcia mustu
SpA I-Verona | ‘ var. elips. |
BLASTOSEL VS Chimiciperdomini 2,94 0,65 | S.oviformis refermentédcia a vyroba
SpA I-Verona " g | Sumivych vin
BLASTOSEL KAPPA | Chimiciperdomini | 2,96 0,68 5. cerevisiae | ,superdista® fermentacia
SpA I-Verona s killer" |
VIAKVAS VK M, | CHTF SVST Bratislava 4,65 0,0067 | S. cerevisiae fermentacia mustu
VK M, '
VIAKVAS VK M, CHTF SVST Bratislava 5,59 0,0037 | S. cerevisiae | fermentacia mustu
1 VK M; |
| |
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Tabulka 2. Priebeh ,bateh" kultivdcii prepardtov ASVK

CAS BLASTOSEL KAPPA OENOFERM HEFIX 2000 | viakvas vk M,

Sy T SRGE L e S A il SRS ST YOG o AT
9 017 142 002 | 017 150 002 | 002 157 002 | 0,05 148 002
16 07. 131 003 | 068 138 003 | 011 146 002 | 005 148 002
21 098 122 005 | 115 126 005 038 138 002 008 146 002
30 2,19 97 006 | 173 114 005 | 075 130 002 | 038 137 003
57 2,49 91 006 | 302 88 007 | 228 100 005 | 213 102 0,06
104 5,19 38 009 | 573 34 009 | 452 51~ 9az ‘ 4,98 41 009

CAS BLASTOSEL VS BLASTOSEL MV HEFIX 1000 | VIAKVAS VK M,
L G 2 B ko) 5 = 5 X N A
8 008 143 002 | 008 148 002 | 010 153 002 | 005 142 002
16 045 136 002 | 047 140 002 | 044 139 003 010 139 002
26 073 130 004 | 097 126 008 | 092 229 005 015 135 002
47 167 11,2 007 | 1,80 109 012 | 213 102 006 | 129 113 009
70 | 270 92 007 ‘ 264 91 012 | 263 92 006 293 81 010
104 | 442 66 011 | 295 82 013 | 335 78 008 455 48 013
|

Legenda: P = Etylalkohol [% obj.]
S = Cukor [g .10 ml—1)
¥ = Biomasa [g . 100 m—1]

Sa = 17,1 g . 100 m] !
X, =0(2g.100ml-1

Tabulka 3. Koeficienty vigtazku produktu (¥p/g) a bioma-
sy (Yxjg) ,batch® kultivdcii prepardtov ASVK

|

Preparat Yp/e | ¥x/q
HEFIX 1000 0,284 0,0065
HEFIX 2000 0,298 0,0083
OENOFERM 0,330 0,0051
BLASTOSEL MV 0,261 0,0123
BLASTOSEL VS 0,333 0,0086
BLASTOSEL KAPPA 0,308 0,0053
VIAKVAS VK M, 0,292 0,0089
VIAKVAS VK M, 0,303 0,0054

zisteni nedostatotnej vitality preparétu st dve moZnosti:
zvySenie davkovania alebo pomnoZenie buniek v pod-
mienkdch aerobnej fermentédcie. Druhd moZnost si viak
vyZaduje technicky dostatofne vybavené mikrobiologické
laboratérium vindrskej prevadzky [4].

3. ZAVER

Prepardty ASVK preukézali v testoch ,batch“ fermen-
tacii uspokojivé vlastnosti. Toto konstatovanie, hodno-
tiac priebeh testov komplexne, plati i pre doméce pre-
paraty rady ,Viakvas“, handikepovanych na podiatku
fermentdcie ich nizkou vitalitou. Vlastnosti zahraniénych
prepardtov ASVK, urfované dobrym fyziologickym sta-
vom selektovaného kmeiia, si v neposlednej miere i vy§-
sledkom prepracovanej technolégie ich priemyselnej
pripravy. Vyhodnotit ur&ity preparat na zéklade vysled-
kov testov fermentatnej aktivity za najlepsi, to moZno
(Oenoferm, Blastosel kappa). Av¥ak oznacit ho z tohto
titulu i za najvhodnej3i pre Iubovolnii oblast vinarskej
technolégie, by bolo predsa len odvaZne [5].

Aplikacia Eistych kultdr vinnych kvasiniek, a teda aj
ich suchych preparatov, musi respektovaf urgité zdsady.
Domnievame sa, Ze preparédty univerzalnych kmefiov kva-
siniek moZno aplikovat len v uréitych oblastiach vinar-
skej technolégie (pri dokvaZani mladych vin Kkvaseni
naruenej a menejhodnotnej suroviny, sekundarnych fer-

mentdciach, pri kvaseni ovocnych vin) [6]. Z hladiska
zachovania charakteru odrodovych vin je vSak potrebné
v takychto médiach reSpektovat dominantné zasttipenie
kvasinkovej mikrofléry danej oblasti.
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Prdca prind3a vysledky testov fermentaénej aktivity
6 zahraninych a 2 domécich preparatov aktivnych su-
chych vinnych kvasiniek. Za 104 h trvania ,batch® fer-
mentdcie na hroznovom muste (S, = 17,1 g.100 mi-1)
najhlbsi prekvas (80,11 % pritomného cukru) zazname-
nal prepardt Oenoferm (Erbsléh Co. D-Geisenheim), naj-
vyssiu koncentraciu etanolu dosiahli preparaty Oenoferm
a Blastosel kappa (Chimici-perdomini spA I-Verona) —
573 % obj. resp. 519 % obj. Najvyssie koeficienty v§-
taZku produktu zaznamenali v sledovanom &ase fermen-
tacie preparaty Blastosel VS (Yp;s = 0,333) a Oenoferm
(Ye/g = 0,330). Ostatné preparéty aktivnych suchfch vin-
nych kvasiniek potvrdili v testoch ,batch" fermentécii
priemerné vlastnosti.

Mammk, ®., Mopy6ekn, I, Munapuk, J.: 3nauenne cemex-
THPOBAHHLIX ITAMMOB JNPOMIKeHd B BHHOJENHMH., 3. yacThb:
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Onpenenenne GPoAMABLHON aKTHBHOCTH NpeNnapaToB aKTHB-
HBIX CYXHX BHHHBIX Hpoxxeil. Ksac. mpym. 30, 1984, Ne 10.
cTp. 222225,

CraTbss NPHHOCHT DE3YJbTaTHl CPaBHHBAHHS GpoanabHOR
AKTHBHOCTH CYX#X ApOMCGKel s BHHOZemHs. [lpa oGpas-
L3 YeXOCJNOBAlKHX H IIeCThb 3arPaHHYHONO NPHCXOMKICHHS
CYWIEHBIX KYJbTYP OBblIbl 3acesHHl B CTAHAAPAHOE BHHO-
rpagHoe cycao (So=17,1 r 8 100 ma); GposeHnue npH
28° naunock 104 waca. AHaTHTHYECKH ONpeNeaats 0CTa-
TOUHHIE CaXap ¥ MOPOAYLHPORAHHEI STHJIOBHL CIHPT
H BEIMHCIAIN BhIXOAHL. Camoe riyGokoe cGposxenne (80,1 Ub
caxapos) nman npenapar Oenoferm (Erbsléh Co. D-Gei-
senheim), camble BHICOKHE KOHIEHTPANHH COHDPTA JAJH
npenapatel Oenoferm m Blastosel Kappa (Chimiciperdo-
mini spA I-Verona): 5,73 u 5,19 % (o6bem). CaMule BbI-
COKHE BRIXOABI CNIIHPTA IIOKa3aau mpenapatsl Blastose]l VS
u Oenoferm (Yp/s = 0,333 u 0,330). Ocranbhble npenapa-
THl B STHX ONBITAX NOKa3alH CpefHHE TEXHOJOTHIECKHE
CBOHCTBA.

Malik, F., Porubsky, P., Mindrik, E.: Importance of se-
lected wine yeasts in wine technology. 3th Part: Investi-
gations on dry wine yeast fermentation activity. Kvas.
prim. 30, 1984, No. 10, pp. 222—225,

The presented paper deals with fermentation activity
tests of 6 foreign and 2 Czechoslovak active dry wine
yeast preparations. The most complete fermentation in
an 104 h ,batch® fermentation in must (S, = 171 g.
-100 ml-1, 80,11 % of present sugar) could be achieved
with the preparation Oenoferm (Erbsléh Co., D-Geisen-

heim) the highest ethanol concentration with the pre-
parations Oenoferm and Blastosel kappa (Chimiciperdo-
mini S. p. A. I-Verona) — 573 and 519 vol. %
respectively. The highest product yield coefficients in
the mentioned time were registered by Blastosel VS
(Yp/g = 0,333) and Oenoferm (Ye/s = 0,330). All other
preparations of active dry wine yeasts tested confirmed
their average properties in ,batch“ fermentation tests.

Malik, F., Porubsky, P., Minarik, E.: Bedeutung selektier-
ter Weinhefen in der Weintechnologie. III. Teil.: Unter-
suchungen iiber die Gi#rungsaktivitit aktiver Trocken-
Reinzuchthefeprédparate. Kvas. pram. 30, 1984, No. 10,
s. 222—225,

In der vorliegenden Arbeit werden Ergebnisse der
Untersuchung der Garungsaktivitit von 6 auslidndischen
und 2 inldndischen Trocken-Reinzuchthefe-Préparaten
angefiihrt. Nach 104 h ,batch" Gérungsdauer im Trau-
benmost (Sp =171 g.100 ml-1) konnte die tiefste
Durchgérung (80,1 % des anwesenden Zuckers) mit dem
Prdparat Oenoferm (Erbsléh u. Co., D-Geisenheim]‘ die
hichste Konzentration von Athanol mit den Préparaten
Oenoferm und Blastosel kappa (Chimiciperdomini S. p. A.
I-Verona) — 5,73 bzw. 519 Vol. %, erzielt werden. Die
hochsten Produktertrige wurden in angefithrter G&-
rungszeitdauer mit den Pridparaten Blastosel VS (Ypig =
= 0,333) und Oenoferm (Yp/s = 0,330) erzielt. Die iibri-
gen aktiven Trockenreinzuchthefe — Préparate bestdti-
gen in ,batch” - Gdrungen durchschnittliche Eigenschaf-
ten.



