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Priprava dostatofného mnoZstva aktivnhych suchych
vinnych kvasiniek si vyZiadala realizdciu velkoobjemo-
vych propagécii €istych kultdr vinnych kvasiniek v pre-
vadzkach podnikov fermenta€ného priemyslu. Po overe-
ni technologickych vlastnosti vybranych kmeiiov kvasi-
niek, overeni vhodnosti a optimalizadcii zloZenia vyhliad-
nutych péd sme uskutoCnili propagédciu biomasy dvoma
cestami, V podmienkach prevadzky Vindrskych zavodov
0. p. Pezinok v kampani 1980 sa realizovala anaerobné
propagacia kvasiniek na upravenom hroznovom muste
[1]. Pred kampatiou 1982 sa overila cesta aerobnej pro-
pagécie Cistych kultdr vinnych kvasiniek na melasovej
zdpare v podmienkach droZdiarenskej vyroby =zdvodu
Slovlik n. p. Tren¢in [2, 3]. Ziskand kvasnitnd biomasa
sa spracovala rozdielnymi postupmi do formy preparé-
tov aktivnych suchych vinnych Kkvasiniek, pracovne
oznacenych nézvami ,Viakvas-fix® a ,Viakvas 82“ [4].

1. PROPAGACIA SELEKTOVANYCH VINNYCH KVASINIEK

1.1 Propagécia tistych kultir vinnych kvasiniek v pod-
mienkach vindrskej vyroby

V spoluprdaci s pracovnikmi vyrobnej praxe (Ing. M.
Valachovié, technicky riaditel GR VZ o. p. Bratislava a
Ing. G. Vojtekovd, CSe., vediica podnikového laboratdria
VZ o. p. Pezinok) sa v oktobri 1980 realizovala vo Vi-
narskych zévodoch o. p. Pezinok velkoobjemovéd pro-
pagdcia selektovanych vinnych Kkvasiniek kmefia Saccha-
romyces oviformis Tokaj 76/D (V-10-25-34). Pri volbe
pracovnych postupov sa reSpektovali technické moZnos-
ti, vytaZnost i zdsady hospodédrnosti exploatovanej pre-
vadzky.

PouZity kmeii kvasiniek je hlbokoprekvaZajici a vodi
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Obr. 1. Schéma prevddzkového experimentu propagdcie
distyeh kultur vinnyech kvasiniek v podmienkach
vindrskej vgroby

alkoholu rezistentny, izolovany z vina slovenskej tokaj-
skej oblasti. Skvasuje gluk6zu, sachar6zu, manozu, mal-
t6zu a rafin6zu do jednej tretiny. Technologicky je
vhodny na prekvasovanie nedokvasenych vin a vyrobu
Sumivého vina. Silne peni a pomerne dobre zn&3a ni%-
Sie fermenta&né teploty [5).

Obrdzok 1 prinaSa schému prevadzkového experimentu
propagédcie S. oviformis Tokaj 76/D. Zakladné inokulum
Cistej kultiry o objeme 15 1 bolo pripravené v mikro-
biologickom laboratériu KVOUVV v Bratislave. Nasledné
dvojstupfiové pomnoZenie biomasy prebehlo vo virob-
nych priestoroch vindrskej prevadzky. Pévodnym ino-
kulom sme rozkvasili 150 1 odkaleného, sachar6zou ne-
upravovaného hroznového mustu. Desatpercentnd inoku-
lacia zabezpecila dérazny priebeh fermentédcie. Vo féze
logaritmického rozmnoZovania, 72 h od poéiatku kvase-
nia, sme objemom 150 1 zakvasili 6000 1 (2,5% zédkvas)
separdciou odkaleny a sachardzou neupravovany must
I. B bonity (pH = 3,2). Upravu cukornatosti mustu
(16,2°CNM) sme z titulu mikrobiologicko-fyziologickych
poZiadaviek na kvalitu budicej biomasy nerobili. Kvas-
né médium bolo upravené strednou dévkou oxidu siri-
titého (24,8 mg voIného SO;.1-1), jeho vnitorny kvasny
povrch pridavkom suspenzie bentonitu (1 g.1-1). Prie-
beh kvasného procesu, chemicky i mikrobiologicky den-
ne sledovany, bol vzhladom k nizkej teplote kvasenia
(12°C) zdlhavy. V siedmy deii experimentu, pri kon-
centrdcii alkoholu 4,2 % obj., bola fermentdcia preru-
Zend.

V dalSej fdze prac nasledovala trojstupiiovd separé-
cia. Prvé dva stupne separdcie prebehli na odstredivke
Alfa Laval vo vfrobnych priestoroch vindrskej prevadz-
ky, treti stupefi na laboratérnej odstredivke. Po prvej
separacii, v dosledku kavitdcie Casto prerudovanej, sme
po nariedeni vodou ziskali asi 1200 1 kvasnitného mlie-
ka. Prvostupiiove ziskané kvasnitné mlieko sme podro-
bili druhej separdcii. Zachytdvajic hustejsi podiel vy-
strelkov, sme ziskali 250 1 kvasni¢ného mlieka o su3ine
10,5 % hmotn. Cel§ objem kvasniéného mlieka sa v la-
boratérnych podmienkach pracne spracoval do formy
kvasnitnej pasty [asi 35 1, sudina 24,6 % hmotn.], ktora
bola naéas uchované v boxe pri 0°C.

1.2 Propagécia €istych kultdr vinnyeh kvasiniek v pod-
mienkach drozdiarskej viroby

V auguste 1982 sme uskutoénili experiment propagé-
cie uZ prevadzkove overeného kmeifia S. oviformis To-
kaj 76/D. Schému technologickych postupov experimentu,
uskutofneného v droZdiarni zdvodu Slovlik, n. p., Tren-
¢in,* prinédsa obrdzok 2.

Dvojstupiiovd, periodicka propagacia vinnych kvasi-

Za umoinenie experimeniu na¢im podakovat riaditelovi zdvodu
Ing. E. Kellermanovi a technolégovi Ing. P. Haldkovi.
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niek prebiehala na tepelne opracovanej melasovej za-
pare v dvoch nerezocelovych tankoch o uZitotnom obje-
me 650, event. 6000 litrov. Prevddzkova aerobnd fermen-
tdcia vychédzala z 25 1 inokula pripraveného v mikro-
biologickom laboratériu Katedry technickej mikrobiol6-
gie a biochémie CHTF SVST v Bratislave.
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Obr. 2. Schéma prevddzkového experimentu propagdcie
éistjeh kultir vinnyech kvasiniek v podmienkach
droZdiarskef vgroby

Melasovd zdpara v prvom tanku bola upravena vodou
na hustotu 13 °Bg, kyselinou sirovou na pH = 3,8, priZi-
vend [(NH,;),HPO; (8 g.1-1] a hodinu sterilizovana
ostrou parou. Po vychladnuti sme kvasné médium pri-
Zivili Ca-pantotendtom (20 mg.l1-1!] a inokulovali. Na
potlafenie penenia sme pridali odpefiovaci olej Contra-
min. Aerobnd propagécia, vedend pri 28°C, bola po
16 hodindch pri koncentrdcii buniek 3,89.10°.ml1-1
(sudina 0,86.100 ml-1) preruSena.

Druhy stupeii propagacie prebiehal na melasovej zé-
pare o hustote 12,6°Bg a pH = 43. Pdda bola priZive-
nd anorganickymi Zivinami [(NH;);HPO, 15 g.1-1%,
(NH,.),S0, 1,5 g.1-1, MgS0, 0,03 g.1-1] a vysterilizova-
na ostrou parou. Po vychladnuti sa zépara priZivila or-
ganickymi Zivinami [Ca-pantotenat 25 mg .1-1, biotin
0,05 mg.1-1), odetrila odpeiiovacim olejom a zakvasila
objemom z prvého tanku. Po 16 hodindch fermentécie
{27—29°C) bol proces propagdcie pri koncentracii bu-
niek 4,81.10°. ml-! (sudina 1,17.100 ml-1) ukonfeny.

Niekolkondsobnym prem§vanim a zahustovanim na ba-
térii separdtorov sme ziskali 530 1 kvasnifného mlieka
o sudine 12,7 % hmotn. Mlieko sme uskladnili do nasle-
dujiceho diia pri 4°C. Po vysoleni pridavkom NaCl sme
kvasnitné mlieko zahustili na rotaénom védkuovom filtri
(Alfa Laval Schnellfilter 6 m?) na su$inu 29 % hmotn.
V daldom priebehu prdc nasledovala granulédcia vlhké-
ho prepardtu a fluidné su3enie vo fluidnej suSiarni
{Aeromatic AG, AET 1200 SP, CH-Muttenz). Po 210 min
suSeni (teplota 28—30°C) sme ziskali 45 kg preparétu
aktivnych suchych vinnych kvasiniek, pracovne nazva-
ného ,,Viakvas 82“.

2. PRIPRAVA PREPARATOV AKTIVNYCH SUCHYCH VIN-
NYCH KVASINIEK

Prepardty aktivnych suchych vinnych kvasiniek moZno
ziskat dvoma pracovnymi postupmi: uchovanim Kkvasi-
niek s pomocnymi dehydrataénymi materidlmi [6] a me-
todou fluidného suSenia [7]. Finalizdcia technologie
propagédcie vinnych kvasiniek v podmienkach vinarskej

v§roby (&ast 1.1) exploatuje prvy pracovny postup. Pro-
pagécia €istych kultdr vinnych kvasiniek v podmienkach
droZdiarskej vyroby (fast 1.2] je ukonfend ziskanim
preparatu ASVK cestou fluidného su3enia.

V laboratériu i v prevadzkovych podmienkach overiac
oba moZné spdsoby uchovévania kvasiniek, pokladdme
fluidny spdsob suZenia vinnych kvasiniek za najprogre-
sivnejsiu metddu pripravy ASVK [8].

2.1 Uchovanie kvasiniek s pomocnym dehydrataénym ma-
teridlom

Sorpénéd vlastnost dehydratatného materidlu je dand
mnoZstvom milimélov vody, ktoré je schopné viazat jeho
jeden gram. V Casovom predstihu sme sorpZné vlastnosti
vyhliadnutych nositov zistili metédou ur¢ovania parcial-
nych tlakov pomocou vodnych roztokov kyseliny sirovej.
Po zisteni tychto vlastnosti sme vypoCitali mnoZstvo
sorptného materidlu, potrebného na viazanie asi 90 %
vody. Ostatna vlhkost v ziskanom prepardte je potrebna
pre zachovanie Zivotaschopnosti bunky v anabiotickom
stave [9]. Zo v3etkych, nami overenych anorganick§ch
i organickych dehydratatnych materidlov, sa pre nase
potreby najlepiim ukézal Na-montmorillonit zo Slovako-
farmy, n. p., Hlohovec [10].

Kvasnicnd pasta biomasy S. oviformis Tokaj 76/D,
ziskana v prevadzkovom experimente propagdcie kvasi-
niek v podmienkach vindrskej vyroby (cast 1.1], sa
spracovala s Na-montmorillonitom vo vypo&itanom hmot-
nostnom pomere do formy prepardtu vinnych kvasiniek.
Ziskany preparat, pracovne nazvany ,Viakvas-fix“, sa po
volnom dosu3eni vyznatoval nasledovnymi charakteris-
tikami:

susina 90,1 % hmotn.
celk. pocet buniek 1,3.100.g-1
vitalita 96,8 Y%.

Obr. 3. Schéma fluidnej suSiarne VUCHZ Brno (podla
Berana)

A — lispvana bipmasa, B — granulovar,é‘ biomasa, € — suché kva-
sinky, b — suiiaci vzduch, 1 — granulatc,r,‘ 2 — susigca kolona,
3 — vystup suchych kvasiniek, 4 — ohrievaf vzduchu, 5 — venti-
lator, Ty—T3; — meranie teploty, P,—P; — meranie tlaku, U;—U; —
reguldcia prietoku, €; — meranie prietoku vzduchu, ¢ — meranie
relativnej vihkosti vzduchu

Granulovany preparét, baleny pod ochrannou atmosférou
inertného plynu, bol uchovédvany pri teplote 4°C a 20°C.
vitalita skladovanych materidlov bola dlhodobe kulti-
vatne sledovand. Po 22 tyZdiioch skladovania pri 4°C
predstavovala hodnotu 85,1 %, po 24 tyZdiioch sklado-
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vania pri 20°C ziskany preparat ASVK charakterizovala
vitalita 76,2 %.

2.2 Priprava aktivnych suchych vinnych kvasiniek cestou
fluidného susenia

Pochody prenosu tepla a hmoty prebiehaji vo fluid-
nom systéme mimoriadne rychle. K odsu%eniu biomasy
z pbvodnej susiny 27—30 % hmotn. na 90—92 % hmotn.
dochadza v ¢asoch niekolkokrat krat3ich ako v mecha-
nicky presypavanej vrstve. Pritom teplota biomasy sa
pohybuje okolo 30°C a proces prebieha za atmosferic-
kého tlaku [11). Fluidnd vrstva méd tak velmi priaznivé
vlastnosti pre suSenie mikrobidlnej biomasy.

Po sérii experimentov so sudenim kvasiniek fluidnou
cestou, robenych na prototypoch laboratérnych suSiarni
i na fluidnej suSiarni skon$truovanej na Vyskumnom
ustave chemickych zaFizeni v Brne ([obrdzok 3.), sme
uskutocnili v droZdiarni zavodu Slovlik n. p. Trenéin

fluidné su3enie kvasiniek v prevddzkovom meritku. Zis-.

kany prepardat aktivnych suchych vinnych kvasiniek
. Viakvas 82" sa vyznatoval sudinou 90,5 % hmotn. a cel-
kovym pocétom buniek 3,8.10".g-1. Ziskany preparat
ASVEK, baleny pod inertnou atmosférou CO; po 16 g, sa
uskladnil v chladiacom boxe pri teplote 4°C. Pocet Zi-
vych buniek po 198 diioch skladovania bol 2,21.10% . g—1,
po 245 diioch 1,57 .10%. g—1,

3. DISKUSIA A ZAVER

Medzindrodny tirad pre vino v Parizi (0. 1. V.) de-
klaroval nasledovné charakteristiky pre aktivne suché
vinne kvasinky [12, 13]:
vlihkost:
vitalita:
poCet kvasiniek
iného druhu:
pocet hyfovitych
hiib a plesni:
pocet vietkych

max. 8 % hmotn.
= 109. g-1 preparatu

< 0,01 % revitalizovateInjch buniek

<1.g~! preparéatu

baktérii: < 10%, g-! preparétu
rehydratéacia: max. 10 1 vody . kg —! preparatu
zakvas: 10—20 g. 100 1-1 mustu.

V podmienkach vinarskej vyroby pripraveny preparat
. Viakvas-fix“ nespliia kritéria 0. 1. V., kladené na ak-
tivne suché vinne kvasinky. Nevyvracia to v3ak nase
presvedéenie, Ze ,nositovd“ forma prepardtu ASVK by
pre vindrsku technolégiu nebola nevyhodou. Naértnuty
jednoduchy sposob tchovy vinnych kvasiniek je vyhodny
nielen ekonomicky (lacny a dostupny dehydrataény ma-
terial, nulové investiéné naklady] ale i technologicky.
Vhodny. dehydrataé¢ny materidl nielenZe zvdciuje vni-
torny kvasny povrch kvasného média, ale jeho pritom-
nost je i prinosom v procese samodistenia mladého vina.

V podmienkach droZdiarenskej vyroby pripraveny pre-
parét ,,Viakvas 82" splha zdkladné kritéria O. I. V., kla-
dené na aktivne suché vinne kvasinky. Navy3e vysledky
porovnavacich testov fermentacnej aktivity preparatu
ASVK ,Viakvas 82“ s obdobnymi zahranitnymi prepa-
ratmi, o ktorych informujeme na inom mieste (14), po-
ukazuji na technologicky uspokojivé vlastnosti prvého,
prevaddzkovo pripravencého ceskoslovenského preparétu
aktivnych suchych vinnych kvasiniek.
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Anahioz

Malik, F., Minérik, E.: V§znam selektovanych vinnych
kvasiniek vo vindrskej technolégii. 1I. East: Priprava a
charakterstika aktivnych suchjch vinnych kvasiniek.
Kvas. prim. 30, 1984, No. 9, s. 197—200.

Praca prindSa vysledky prevddzkovich propagacii
¢istych kultdr vinnych kvasiniek, uskutonenych dvoma
postupmi. V podmienkach vindrskej vyroby, po anaeroh-
nej propagdcii kmena S. oviformis (Tokaej 76/D) hola
ziskand biomasa spracovanad s Na-montmorillonitom do
formy prepardtu Viakvas-fix (celkovy podet buniek
1,3.10%. g—1, vitalita 96,8 %). V podmienkach droZdiar-
skej vyroby, cestou aerobnej propagacie a fluidného su-
Senia S. oviformis (Tokaj 76/D) bol ziskany preparat
Viakvas 82. Po 8 mesiacoch skladovania vitalita prepara-
tu (1,57.109.g-1) vyhovovala norme Medzindrodného
turadu pre vino v PariZi.

Maank, @., Munapuk, E.: 3nauenWe ceNeKTHPOBAHHBIX
WTAMMOB JApOXIKeli B BHHOJEAWH. 2 uacts: IlpurortoBie-
HHE H XAPaKTEPHCTHKA AKTHBHBIX CYXHX BHHHbBIX JDOMKIKe:,
Ksac. npym. 30, 1984, Ne 9, crp. 197—200.

B pafoTe H3/10KCHBl De3YJbTATE TIPOM3BOACTEA YHCTLIX
KYJAbLTYD BHHHBIX JPOMIKEHA, NPHIOTOBJEHHLIX ABYMA CIO-
coOMH. B ycia0BHAX TPOH3BOACTBA BHHA, [OC/E aHaepob-
HOH nponarauus mrtamma S. oviformis (Tokaj 76/D) mno-
JV4CHHYIO OHomaccy obpaGortann ¢ Na-montmorillonit
8 Qopmy npenapata »Busiksac-dukc« (o6llee KOJHUECTBO
kaetok 1,3.109.r-1, xusznecnocobuocts 96,8 %). B yemo-
BHAX JPOIKEBOro NPOH3BOACTBA, NyTeM aspo0HO mpona-
rauuu H  QAYHAHOTO cyllenus Guomaces S. oviformis
(Tokaj 76/D} noay4eHHELT Npernapar aKTHBHLIX CYXHX BHH-
HBIX Apoxikeln »Busksac 82«. Ilocse XpaHenus B TeuCHHH
8 Mmecsiles JKn3HecnocoGwocTh npenapata (1,57 .109.r-1)
yropaeTBopsasia Hopme Mexayuapoanoro kKoMmurtera s
euHo (O. 1. V.) B Tapuxke.

Malik, F., Mindrik, E.: Importance of Selected Wine
Yeasts in Wine Technology. 27d Part: Preparation and
Characteristics of Active dry Wine Yeasts. Kvas. priim.
30, 1984, No. 9, pp. 197—200.

The paper deals on results of pilot-plant preparations
of pure yeast starters gained by two methods. In con-
ditions of wine production the yeast biomass acquired
by anaerobic propagation of the strain S. oviformis
(Tokaj 76/D) elaborated with Na-montmorillonite the
preparation ,Viakvas-fix* (total number of cells
1,3.10%. g-1, viability 96,8 %) was prepared. In condi-
tions of baker's yeast production by aerobic propagation
and fluid dessication of the bhiomass of S. owviformis



KVASNY PRUMYSL
rot. 30/1984 — ¢islo 9

(Tokaj 76/D) the preparation of active dry wine yeast
.Viakvas 82" was gained. The viability of the prepara-
tion (1,57.10°.g—1) after 8 months investigation was
in conformity with the norm of the International Wine
Office (0. I. V.) in Paris.

Malik, F., Minarik, E.: Bedeutung selektierter Weinhefen
in der Weintechnologie. II. Teil: Bereitung und Charak-
teristik aktiver Trockenweinhefen. Kvas. priim. 30, 1984,
No. 9, 5. 197—200.

In der vorliegenden Arbeit werden Ergebnisse der
Betriebspropagation von Weinhefereinkulturen, die

durch zwei Vorginge erhalten wurden, angefiihrt. In
Bedingungen der Weinproduktion wurde die Hefebio-
masse (Stamm S. oviformis Tokaj 76/D) nach anaerober
Propagation mit Na-Montmorillonit in Form des Prdpa-
rats ,Viakvas-fix* [Gesamtanzahl der Hefezellen 13.
109 . g—1, Vitalitdt 96,8 %) verarbeitet. In Bedingungen
der Bickerhefeproduktion durch aerobe Propagation und
Fluidtrocknung der Biomasse von S. oviformis (Stamm
Tokaj 76/D] wurde das Priparat aktiver Trockenwein-
hefen ,Viakvas-82 hergestellt. Nach 8-monatiger Un-
tersuchung wies das Prédparat eine Vitalitédt (157109
.g-1), die der des Internationalen Weinamtes in Paris
entspricht, auf.



