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Vinarstevi

Kvasinkova flora fl'asovych vin ako indikator biologickej
stability hotovych vinarskych vyrobkov

Doc. Ing. ERICH MINARIK, DrSc., Komplexny vyskumny istav vinohradnicky a vinarsky, Bratislava
Ing. G. VOJTEKOVA, Vinarske zdvody, 0. p., zdvod Pezinok

Neddvno sme signalizovali pritomnost Saccharomyces
bailii var. bailii vo flaSov§ch znackovfch vinach nitrian-
skej proveniencie (Mindrik, Bachova 1980, Mindrik
1980). Zo sedimentu vSetkych ndhodne vybranych 6 po-
losuchych aZ polosladkych flaSov§ch obchodnych vin
rof. 1978 sa izolovali takmer vylu¢ne chemorezistentne,
termofilné a fruktofilné kvasinky §. bailii var. bailii
(syn. S. acidifaciens). O tejto variete i druhu je zname,
Ze sa vyskytuje Castejsie v stolovych vinach produkova-
nych v juZnych vinohradnickych Kkrajindch, napr.
v Austrdlii, kde patri k obdvanym pbdvodcom zakalov a
druhotnych fermentéacii flaSovych vin (Rankine, Pilone
1973).

Frekvencia S. bailii var. bailii na prirodn¢ch stanovis-
tiach (hrozno, must) a v mladych vinach bola podla
predchéadzajiicich dlhoroZnych ekologickych Stadii usku-
tofnenych wvo viaceryjch vinohradnickych oblastiach
CSSR v rokoch 1955—1965 pomerne nizka. Napr. zo
162 skimanych mladych bielych vin sa tieto kvasinky
nadli iba v 3 vzorkédch, o predstavuje 1,8 % frekvenciu.
Na hroznédch a v spontanne kvasiacich hroznov§ch mus-
toch sme tento druh zistili celkom ojedinele a v mini-
malnom zastipeni v mikroflore (Mindrik 1966).

Zistenie masivnej kontamindcie S. bailii var. bailii vo
flaSovych vinach zatial v jednej lokalite (Vinarske za-
vody, 0. p., zdvod Nitra - LuZianky] nabadalo uskuto&nit
podobny ekologicky prieskum kontaminujicej kvasinko-
vej fléry ffasovych vin aj v dalSich oblastiach, resp. lo-
kalitach.

MATERIAL A METODY

VySetrili sme 9 flaSovych vin rocnika 1979 z Vinér-
skych zavodov, o. p., Pezinok. Islo opét o polosuché aZ
polosladké znatkové hroznové obchodné vina. Z kai-
dého vina sa izolovali 3—4 kmene kvasiniek membréano-
vou' filtrdciou spojenou ‘s nasledujicou kultivdciou na
membranach zachytenych buniek na Zivnom agare. V nie-

Tabulka 1. Kvasinkovd fléra flaSovjch znadkovjch vin

ktorych pripadoch sme izolovali menej kmefiov, zrejme
dosledkom nc€innej Dbiologickej stabilizdcie dotyCnej
partie vina.

Identifikdciu a klasifikdciu kvasiniek sme robili po-
dfa monografie Lodder et al. (1970), stanovenie pottu
kvasniénych buniek podla uzanénych metdd membréno-
vej filtrdcie (Minérik, Silharova, PetruSova 1977).

Kvasinky a kvasinkové mikroorganizmy flfasovych vin

V tabulke 1 vidiet zloZenie kvasinkovej flory flaSovych
vin, v tabulke 2 frekvenciu a dominanciu kvasiniek fla-
Sovych vin. Na porovnanie sme do tejto tabulky zahrnu-
li aj vysledky predchddzajiiceho 5tddia kvasiniek v nit-
rianske]j oblasti.

MoZno konStatovaf, Ze vysokd frekvencia vo vinach
a zastupenie S. bailii var. bailii v mikroflére flaSovych
vin s0 lokalizované iba na jednu vinohradnicku oblast
¢i vindrsku prevddzku. Naopak, zda sa, #e v po-
slednych rokoch do3lo k zdsadnej zmene v zloZeni kva-
sinkovej flory druhotnych stanovist v prevddzkach vi-
narskych zavodov ddsledkom 2zmenenej technoldgie,
resp. technologickjch postupov viyroby wvina, o zrejme
ovplyvnilo nielen kvantitativne, ale aj kvalitativnhe zlo-
Zenie mikroflory vin. Z uvedeného je teda zrejmeé, Ze
zniZenie poétu Zivych kvasnifnych buniek v hotovom
vyrobku déslednou biologickou stabilizdciou, fyzikdlnou
i chemickou, musi stdt v popredi zdujmu kaZdého vinar-
skeho technoléga prevadzky, v ktorej sa plnia vina so
zvySkom neskvaseného cukru do flia3.

Charakteristika S. bailil var. bailii

Bunky st v muSte ovdlne aZ pretiahnuté s celkovym
variatnym rozpéatim velkosti (4—7) X (5—12) upm. Ty-
pickou vlastnostou druhu i variety je fdzia buniek a
vytvorenie zygdty pred vlastnou tvorbou spor v askoch.
Typicka je tvorba kopula¢nych vybeZkov (protuberan-
cii), ktorymi bunky splyvaji. Na cibulovom resp. zemia-

rod. 1979 malokarpatskej vinohradnickej oblasti

Celkovy i
. Pocet 3 | Zastiipenie
Oznadenie < pocet izol. (5 Podet
ina }:,ru_{liilf Emosoy | Druh kvasinek Ko vrlligés.
z vina !
Limba3sky Silvan 1,5 ‘ 2 S. bailii var. bailii 2 100
Spartak club I U 3 S. bailii var. bailii 3 100
Spartak club II 40 6 S. bailii var. bailii 6 100
Bacchus, p. 188 40 6 | §. cerevisiae 1 16,7
z S. bailii var. bailii 5 83,3
Bacchus, p. 166 1000 4 S. bailii var. bailii 4 100
Pezinské zdmocké 1 1 Torulopsis sp. 1] 100
Hlohoveckeé 1,6 2 | C. vini ‘ 1 50
H. anomala var. anomala ‘ 1 50
Modranska zlata perla g 8 Torulopsis sp. 6 100
Modranské kralovské 1 i § | Torulopsis sp. o 100
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Tabufka 2. Frekvencia a dominancia kvasiniek vo flaso-
vgeh znalfkovjeh vinach malokarpatskej a nitrianskej
oblasti rod. 1978/79

| Frekvencia Zastiipenie
vo vine v kvas. flore
Indetifikovany druh % %
kvasiniek P_ : e

| itra| 222 | itra

S. bailii var. bailii 55,5 100 | 645 | 98,3
S. cerevisiae 11,1 — 32 | —
H.anomala var. anomala 111 — 32 | —
Torulopsis sp. 33,3 — 25,8 —
C. vini 11,1 — 3.2 —
Torulaspora rosei — 18,6 — 1,7

kovom agare sa tvori rudimentérne, rozkondrené pseudo-
mycélium bez blastosp6r. Kvasinky asimiluji a skvasuji
len gluk6zu. Niektoré kmene asimiluji slabo galaktfzu.
a sachar6zu. KNO; ako jediny zdroj N nevyuZivaji, eta-
nol ako jediny zdroj C asimiluja len velmi slabo. Charak-
teristickym biochemickym znakom je vyrazna fruktofilia,
t. j. prednostné skvasovanie fruktdzy pred gluk6zou
v zmesl oboch hex6z.

Vzhladom na chemorezistenciu a S. bailli var. bailii [SO,,
kyselina sorbova) patri ostra filtrdcia, t. j. zniZenie po&-
tu kvasni&n¢ch buniek, pasterizdcia a aplikdcia najvys-
Sich povolenych koncentrdcii sorbanu draselného (268
mg . 1-1) pri sadasnej konecentracii 30 mg . 1-1 voIného
S0, tesne pred fla¥ovanim, k zdkladnym opatreniam pre-
vencie biologickych zdkalov vin so zvyikom cukru. Nie-
menej dbleZitd je prevencia pred rekontaminédciou fla-
Sového vina na std€acej linke. Osobitnd pozornost treba
venoval aj Cistote umytych flias, najmé vtedy, ak ide
o flaSe predtym uZ pouZité, a nie o tovarensky nové
obaly.

Hoci v podstate va¢Sina druhov kvasiniek rodu
Saccharomyces sa povaZuje za moZnjych pévodcov bio-
logickyeh zdkalov a druhotného kvasenia sladkych vin,
javia sa S. bailii var. bailii ako osobitne nebezpe&né pre
mo¥né porusenie biologickej rovnovahy stabilizovanych
vin, najméd vzhladom pre celj rad pre akost vin nega-
tivnych fyziologickych a biochemickych vlastnosti tych-
to kvasiniek. Stadium vindrsko-technologickjch vlast-
nosti S. bailii var. bailii, tak ako sa javia z aspektu ohro-
zenia biologickej trvanlivosti hotovych flaSov§ch vin, je
toho €asu v pride. V¢sledky tohto vyskumu budd pred-
metom neskorSieho ozndmenia.
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Saccharemyces bailii var. bailii tvoria dominantn§ po-
diel mikroflory flaSovych vin so zvySkom cukru. V sprie-
vodnej kvasinkovej flére zistili aj Torulopsis ap., ktoré
patria k mneSkodnym vzdudSnym epifytom f{laSovni a
inych vindrskych prevddzkov§ch priestorov. Poukazuje
sa na vyznam taéinnfych preventivnych opatreni pre do-
cielenie stability vindrskych vyrobkov.

Munapuk, 3., Bofitekora, I'.: daopa ppoxikeBbx rpu6KoB
OyTHIIOUHBIX BHH KaK HHIHKATOp GHOJOTHYECKOH CTaGH/b-
HOCTH TOTOBBIX NPOAYKTOB BHHOmedHs. Ksac. npym. 27,
1981, No 7, etp. 165—166.

Saccharomyces bailii var. bailii cosgaioT npeBHIIAIONLYI0
2010 MHKPO(JIOpH GYTHIOUHEIX BHH € OCTATKOM caxapa.
Bceonpopospatomieft ¢aope npoxxeld OBUIH ONMpeneJeHH
u Torulopsis sp., oTHOCsUHECS K Ge3BPeHLIM PO3AYIIHEIM
snd(MTAM 1i€XOB pPas/JHBa M JADPYrHX YacTell BHHOMNEJLHOrO
3aBofna. Obpaulaercs BHHMaHHe Ha 3HauyeHHe 3Q(eKTHBHEIX
MEPOTIPHATHH AJ5 OCTHIKEHHS CTabHJILHOCTH BHHOMEJBHBIX
NPOAYKTOB.

Minarik, E., Vojtekova, G.: The yeast flora of bottled
wines indicating bioliogical stability of finished wine
produets. Kvas. priim., 27, 1981, Ne 7, pp. 185—166.

Saccharomyces bailii var. bailii was found to be the
dominant component of the microflora of sweet bottled
table wines. Torulopsis sp. belonging to air contaminants
of bottling centers may be regarded as harmless ac-
companying yeasts of wines. The importance of effective
prevention measures to achieve wine stability is under-
lined.

Minérik, E., Vojiekovd, G.: Die Hefeflora von Flasche-
weinen als Indikator der biologischen Stabilitdt fertiger
Weinprodukte. Kvas. prim., 27, 1981, Ne 7, 5. 165—166.

Saccharomyces bailii var. bailii wurde als dominanter
Bestandteil der Mikroflora fertiger Flaschenweine mit
Restsiibe aufgefunden. Zur Hefeflora gehéiren auch
Begleithefen der Gattung Torulopsis, die als unschindli-
che Luftkontaminante von FlaschenabfiillrAumen auzu-
sehen sind. Die Bedeutung effektvoller fridventiver MaB-
nahmen zur Erzielung stabiler Weinprodukte wird unter-
strichen.



